
500 SurroundCook® Ugn med SteamBake tillsätter lite ånga för precis rätt färg 
och skorpa. Rätterna blir gyllene-krispiga på utsidan, mjuka och saftiga på 
insidan. Och varje rätt tillagas jämnt utan att du behöver vända eller flytta 
plåten

Mjukt, saftigt, krispigt och jämnare: Ånga betyder bättre bakning.
500 SurroundCook® Ugn med SteamBake tillsätter lite ånga för precis rätt färg 
och skorpa. Rätterna blir gyllene-krispiga på utsidan, mjuka och saftiga på 
insidan. Och varje rätt tillagas jämnt utan att du behöver vända eller flytta 
plåten

Produktfördelar

• Multifunktionell ugn med varmluft
• Ugn med WiFi-uppkoppling
• Pop in/Pop out-vred
• Soft Closing
• Matlagningstermometer med auto-off
• 3 pyrolytiska rengöringsprogram
• Rengöringspåminnelse 
• Snabbuppvärmningsfunktion
• Elektronisk temperaturinställning
• Recept i ugnen
• Automatiska temperaturförslag
• Automatisk säkerhetsavstängning
• Restvärmevisning
• Kylfläkt
• Kontrollpanel med barnlås
• Luckspärr
• Medföljande tillbehör: 1 Långpanna i emalj, 2 Plåtar grå emalj, 1 Krom 
• Catalytic converter

Vägledning, inspiration och kontroll – var du än är – med appen
Förbättra matlagningsupplevelsen med appstyrda funktioner i Electrolux-appen. 
Styr ugnen, få skräddarsydd vägledning, upptäck nya tekniker och mycket mer – 
var du än är.

Matlagningstermometern ger dig mer 
självförtroende i köket
Matlagningstermometern säkerställer perfekta resultat 
genom att kontinuerligt mäta matens innertemperatur. 
När rätt temperatur har uppnåtts avslutar ugnen 
automatiskt tillagningen.

Ånga: nyckeln till godare resultat när du bakar
Multifunktionsugnen SteamBake använder ånga för att 
ge utsökta bakverk. Rätter får en gyllene, krispig yta 
samtidigt som insidan förblir saftig och mjuk. Bakning 
med ånga säkerställer dessutom en jämn tillagning i 
hela ugnen.

Ugnen SteamBake bakar med ånga för att ge en frasig yta samtidigt som insidan förblir saftig och mjuk.

Pyrolytisk rengöring. Den självrengörande 
funktionen
Pyrolytisk rengöring använder höga temperaturer för att 
förvandla fett och matrester till aska, så att du enkelt 
kan torka rent med en fuktig trasa.

EXPlore LED-display och touchknappar
EXPlore-displayen gör det enkelt att styra ugnens inställningar. Med en tydlig 
LED-skärm och fem touchknappar kan du smidigt justera tid och temperatur, 
följa matlagningens status och snabbt komma åt andra funktioner – inklusive 
uppkoppling av ugnen.
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Färg Pure black
Ugnsemalj Pyrolys
Ugnskavitet Grå emalj
Nettovolym, liter 72
Energiklass A+
HöjdxBreddxDjup, mm 594x594x569
Inbyggnadsmått H x B x D, mm 590x560x550
Plåt, max bakningsyta, cm2 1424
Temperaturspann 30°C - 300°C
Maxtemperatur på lucka. K-värde 30
Ugnsstegar Löstagbar EasyEntry
Färg på ugnsdisplay Vit
Grill, min W 2300
Energiförbrukning, över/undervärme, 
kWh 0.93

Energiförbrukning, varmluft, kWh 0.69
Ljudnivå, dB(A) IEC 704-3 45
Sladdlängd, (ca) m 1.6
Max anslutningseffekt, W 3490
Produktnummer (PNC) 949 289 803
EAN-kod 7333394114828

Tekniska specifikationer
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