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Produktfordelar

MaxiSense — kokzoner som anpassar sig efter din
pannstorlek

Kokzonerna pa var induktionshall MaxiSense Zone-
Free staller in storleken efter kokkarlet, vilket ger dig ett
effektivare satt att skapa matratterna du alskar. Varje
zon kan kaénna av exakt storlek pa dina kastruller och
grytor och varmer bara upp ytan under kokkarlet.
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Kokzonerna med instéllning av storlek efter kokkarlen

Kokzonerna pa var Infinite®-induktionshall som staller in storleken efter
kokkarlet ger dig ett effektivare satt att laga matratterna du alskar. Varje zon
kan detektera exakt storlek pa kastrullerna och grytor och varmer bara upp
ytan under kokkarlet. Alltsa kan du anvanda kokkarl av olika storlek.

Forutom alla standardfunktioner anvander SteamBake-funktionen anga for att
ge ditt hembakade brdd djupare och finare farg, en knaprigare yta och en mjuk
insida. S& nar du bakar brod far du ett jamnt och utsokt resultat.

SteamBake for utsokta bakverk

Med SteamBake kan du baka med resultat som fran ett
bageri i ditt eget hem. Luftfuktigheten gor att degen kan
jasa upp helt vilket gor brédet mjukt inuti medan torr
varme ger en knaprig yta.

Matlagning pa flera nivaer. Tillaga mer pa samma
tid

Vid matlagning pa flera nivaer gor den extra
ringformade varmeelementet att maten tillagas perfekt

§ aven nar tva platar anvands samtidigt.

Pyrolytisk rengoring — det smarta sjalvrengoérande
ugnssystemet

Funktionen Pyrolytisk rengdring &ar ett
sjalvrengoringssystem som 6kar ugnstemperaturen for
att omvandla fett och matrester till aska. Du kan nu
rengora insidan av ugnen genom att bara torka av den
med en fuktig trasa.

LED-touch-displayen &r din van i koket
Kontrollera instéllningar for ugnen och hall reda pa

' tillredningsstegen med LED-touch-display. Med den

tvafargade displayen kan du enkelt se och stalla in tid,
temperatur och olika matlagningssteg sa du slipper
gissa dig fram.

» Hob2Hood

» Steambake-funktion

« SliderTouch pa hallen

» Ugnsfunktioner: Undervarme, Konventionell/traditionell matlagning, Djupfryst
mat, Grill, Bakning med fukt, Pizzalage, Steam Bake, Varmluft, Snabbgrill
» Spis med en ugn och hall

» Soft Closing

» Matlagningstermometer

» Ugnsbelysningen tands nar luckan 6ppnas

* Push pull-lada

» Display med timer och start/stopp-funktion

« Sval och barnsaker ugnslucka

« Kylflakt

» Medféljande tillbehdr: 1 Emalj langpanna, 2 Emaljplatar, 1 krom med
upphdjda kanter

« Vanster zon fram: Booster 2300/3200W/210mm

« Vanster zon bak: Booster 2300/3200W/210mm

 Mitten zon fram: No

* Mitten zon bak: No

» Hoger zon fram: Booster 2300/3200W/210mm

» Hoger zon bak: Booster 2300/3200W/210mm
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Tekniska specifikationer

Farg

Rengéring

Nettovolym, liter
Energiklass

Matt HxBxD

Plat, max bakningsyta, cm2
Ugnsbelysning
Temperaturspann

Energiférbrukning, 6éver/undervarme,
kWh

Energiférbrukning, varmluft, kWh
Maxtemperatur pa lucka. K-varde
Lucklas

Tippskydd

Medféljande tillbehor
Kabel/Kontakt

Spanning, V

Max anslutningseffekt, W
Sakring, A

Bridge-funktion

Produktnummer (PNC)

EAN-kod

Rostfri
Pyrolys
73
A+
850-936x596x600
1424
2 lampor, Baktill & pa sidan
30°C - 300°C
0.98

0.7
30
Ja
Ja
Tippskydd
1,4m sladd/Kontakt
230
9300
3x16
Pa bada sidor
947 941 514
7332543847570
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