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1. SAKERHETSINFORMAT
IONER

For den egna sakerheten
och for korrekt funktion av
apparaten, ber vi dig lasa
denna manual noggrant
forinstallationen och idrift-
tagningen. Hall  alltid
dessa instruktioner till-
sammans med apparaten,
aven i handelse av forsalj-
ning eller Averlatelse till
tredje part. Det ar viktigt att
anvandarnakannertillalla
apparatens funktions-och
sakerhetsegenskaper.
Dessa spishallar ar utrus-
tade med induktionssys-
tem, i overensstammelse
med kraven i EMC-och
EMF-direktiven och borde
inte stora andra elektro-
niska enheter. Barare av
pacemaker eller andra
elektroniska implantat ska
radfragaden egnalakaren
eller tillverkaren av im-
lantatet for att bedoma
ansligheten for stérning-
ar.

A De elektriska anslutning-
arna ska utforas av en
kompetent tekniker. Innan
du utfor den elektriska an-

slutningen, las avsnittet
ELEKTRISK  ANSLUT-
NING.

Forapparater med matningska-
bel maste anslutningarna eller
ledarnas tvarsnitt mellan ka-
belns férankringspunkt och ter-
minalerna vara anordnade pa

ett sadant satt att den stromfo-

rande ledaren uppstroms jord-

kabeln kan dras ut vid utslapp
fran dess férankring.

« Tillverkaren kan inte anse sig
ansvarig for eventuella skad-
or som har sitt ursprung i en
felaktig installation eller an-
vandning.

» Kontrollera att natmatningen
overensstammer med den
som anges pa dataskylten
som ar fast pa produktens in-
sida.

» Bortkopplingsanordningarna
ska installeras i den fasta an-
laggningen i enlighet med
standarderna om kabeldrag-
ningssystem.

* ForapparateravKlass|, kont-
rollera att narmatningen har
en lamplig jordanslutning.

* Anslut koksflakten till rokgas-
kanalen med ett lampligt ror.
Hanvisa till tillbehoren, som
kan kopas till, vilka an?es iin-
stallationsmanualen (for run-
da ror: minimum diameter
120 mm) Avgasrorets langd
ska vara sa kort som mgjligt.

» Anslut apparaten till elnatet
med en allpolig brytare.

 Folj gallande lagstiftning an-
gaende avledning av luft.

« Anslutinte kdksflakten till rok-
gaskanaler for forbrannings-
rok (varmepannor, Oppna spi-
saro.s.v.).

« Sakerstall att lokalen har till-
racklig ventilation om koks-
flakten anvands tillsammans
med andra apparater som in-
te ar eldrivna (t.ex. apparater
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med gasbrannare) for att pa
sa satt forhindra returfldde av
forbranningsgas. For att for-
hindra att rok sugs tillbaka in i
lokalen fran spishallen far un-
dertrycket i lokalen inte dver-
stiga 4 N/m2 nar spishallen
anvands tillsammans med
andra apparater som matas
med annan energi an el.

 Luften far inte slappas ut ge-
nom en rokgaskanal for gas-
drivna eller andra brans-
ledrivha apparater.

+ Om matningskabeln ar ska-
da, ar det nodvandigt att lata
byta utden, avtillverkaren, av
ett auktoriserat service-cen-
ter eller av en kompetent tek-
niker for att undvika allarisker
eller farosituationer.

* Anslut apparatens stickkon-
takt till ett Iéttétkomligt vagg-
uttag som uppfyller kraven i
gallande foreskrifter.

* FOlj noggrant foreskrifterna
fran de lokala myndigheterna
nar det galler de tekniska och
sakerhetsmassiga atgarder
som ska vidtas for avledning
av rok.

VARNING: Avlagsna
skyddsfilmernaforeinstal-
lation av apparaten.

« Anvand endast skruvarna
och de andra jarnvarorna
som medfoljer apparaten.

VARNING: Utebliven in-
stallation av skruvarna el-
ler fastelementen enligt
beskrivningen i dessa in-
struktioner kan medfora
risker for elektriska stotar.

* Ingreppen for rengoring och
underhall far inte utféras av
barn,omdeinte Overvakas av
envuxen.

« Barnen ska dvervakas for att
forsakra sig att de inte leker
med apparaten.

» Enheten farinte anvandas av
personer (inklusive barn)
med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental férmaga eller
brist pa erfarenhet och kun-
skap, om de inte Overvakas
eller far instruktioner angaen-
de saker anvandning av ap-
paraten, av en person som
ansvarar for deras sakerhet.

* Apparaten kan anvandas av
barn fran 8 ar och uppat och
personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental forma-
ga eller sominte har den nod-
vandiga erfarenheten och
kunskapen, under forutsatt-
ning attde overvakasellerhar
erhallit instruktioner angaen-
de saker anvandning av ma-
skinenoch harforstattfarorna
I samband med anvandning-
en. Latinte barn leka med ap-
paraten.

VARNING:  Apparaten
och dess atkomliga delar
blir mycket varma under
anvandningen.

Var mycket uppmarksam att in-
te rora vid motstanden.

Hall barn under 8 ar pa avstand

om de inte 0vervakas standigt.

» Rengdr och/eller byt ut filtren
efter den angivna tidsperio-
den (brandrisk). Se avsnitt
Rengoring och underhall.



« Sakerstall att lokalen har
lamplig ventilation nar appa-
raten anvands tillsammans
med gasdrivna apparater el-
lerandra bransledrivna appa-
rater (galler inte apparater
som endast far luften att ater-
cirkulerailokalen).

VARNING: Om ytan uppvisar
sprickor, stang av apparaten for
att undvika risk for elektriska
stotar.

» Slainte paapparatenomytan
ar sprucken eller uppvisar
synliga och djupa materi-
alskador.

* ROor inte vid apparaten med
?/éta hander eller kroppsde-
ar.

* Anvand inte apparater med
?ngafﬁrrengéring av produk-
en.

» Placera inte foremal i metall
Eé spishéllens yta, sasom

nivar, gafflar, skedar eller
![ock eftersomde kan 6verhet-
as.

« Anvand det darfor avsedda
manoverdonet for att stanga
av spishallen efter anvand-
ningen; lita inte pa kastruller-
nas givare.

VARNING: Det arfarligt attlam-
na spishallen odvervakad nar
du anvander oljor eller fetter, ef-
tersom en farosituation eller
brandrisk kan uppsta. Forsok
ALDRIG att slacka eventuella
lagor med vatten,utanslaav ap-
paraten och kvav lagorna med
tex ettlock eller en brandfilt.

VARNING: Tillagningsproces-
sen ska oOvervakas. En kort

tillagningsprocess ska overva-

kas standigt.

» Apparaten ar inte utformad
for att sattas igang med hjalp
av en extern timer eller ett se-
parat fjarrkontrollsystem.

VARNING: Brandfara: placera

inte foremal pa kokytorna.

- Apparaten ska installeras pa
sa satt att den tillater att kopp-
las bort fran elnatet med en
kontaktoppning (3 mm) som
sakerstaller fullstandig isole-
ring i tillstand av dverbelast-
ning av kategori lll.

» Apparaten far aldrig utsattas
for atmosfarisk paverkan
(regn, sol).

» Ventilationen av apparaten
ska dverensstamma med till-
verkarens instruktioner.

 Hall forpackningsmaterialet
utom rackhall for barn och
husdjur.

* Spiskapor och andra koOks-
flaktar kan aventyra saker
funktion hos apparater som
anvander gas eller andra
branslen (inklusive de i andra
rum), pa grund av returflddet
av forbranningsgaserna.
Dessa gaser kan orsaka en
forgiftning fran koloxid. Nar
en spiskapa ellerannan kdks-
flaktinstallerats, sakerstall att
%asapparaterna testas av en

ompetent person for att ga-

rantera att inget returflode
uppstar av férbranningsga-
serna.




2. ANVANDNING

Koksflakten har konstruerats uteslu-
tande for hushallsbruk for att avlags-
na matos.

Anvand aldrig apparaten fér andra
andamal an for vilka den har konstru-
erats.

Friteringsmaskinerna ska 6vervakas
standigt under anvandningen: den
Overhettade oljan kan fatta eld.
Anvand inte apparaten med en extern
timer eller ett separat fjarrstyrnings-
system.

Installera inte apparaten bakom en
dekordorr. Den kan da dverhettas.
Kliv inte upp pa apparaten. Den kan
skadas.

Placera inte varma kokkarl pa ramen.
Silikontatningen kan skadas.

Skar eller forbered inte livsmedel pa
ytan. Se till att inga harda féremal fal-
ler ned pa ytan. Dra inte kastruller el-
ler kokkarl pa ytan.

3. RENGORING OCH

UNDERHALL

Slack eller koppla ur apparaten ur el-
natet fore alla ingrepp for underhall.
Om luktfiltret med aktivt kol medféljer
och ar av typ (F) (se monteringsin-
struktionerna), kan det regenereras.
Luktfiltret med aktivt kol kan diskas
och regenereras var 3:e till var 4:e
manad (eller oftare vid intensiv an-
vandning av koksflakten) upp till max.
8 regenereringscykler (vid mycket in-
tensiv anvandning rekommenderas
det att inte Overskrida 5 regenere-
ringscykler). Kontakta kundtjanst for
att bestalla ett nytt filter (F).

Regenereringsprocedur:

Diska i diskmaskin pa MAX. 70° eller
for hand i varmt vatten utan att an-

vanda slipande svampar (anvand inte
diskmedel!).

Torka i ugn pa MAX. 70° i 2 timmar
(det rekommenderas att noggrant la-
sa ugnens bruksanvisning och mon-
teringsanvisningar).

Fettfiltren ska rengéras varannan ma-
nad eller oftare vid mycket intensiv an-
vandning. De kan diskas i diskmaskin.
Diska inte gallren i diskmaskin (Z).

Allmanna rekommendationer

Anvand aldrig slipande svampar, sta-
lull, saltsyra eller andra produkter
som kan repa eller lamna marken pa
ytan.

Livsmedel som oavsiktligt faller ned
pa eller satter sig pa spishallens yta
eller pa dess funktionella eller deko-
rativa delar ska inte konsumeras.

Rengoring av apparaten

Rengor spishéllen efter varje anvand-
ningstillfalle for att undvika att eventu-
ella matrester forkolnas. Det kravs
stérre anstrangning att ta bort smuts-
beldggningar och férkolnade matres-
ter.

Ta bort daglig smuts med en mjuk tra-
sa eller svamp och ett lampligt reng6-
ringsmedel. Folj tillverkarens rekom-
mendationer betraffande vilka reng6-
ringsmedel som ska anvandas. Det
rekommenderas att anvanda skyd-
dande rengoringsprodukter.

Ta bort smutsbelaggningar, t.ex.
mjolk som har kokat éver, med hjalp
av en skrapa avsedd for glaskeramik
medan spishallen fortfarande ar
varm. Folj tillverkarens rekommenda-
tioner betraffande vilken skrapa som
ska anvandas.

Ta bort matrester som innehaller
socker, t.ex. sylt som har kokat dver,
med hjalp av en skrapa avsedd for




glaskeramik medan spishallen fortfa-
rande ar varm. | annat fall kan rester-
na skada glaskeramikytan.

* Ta bort eventuella rester av smalt
plast med en skrapa avsedd for glas-
keramik medan spishallen fortfaran-
de ar varm. | annat fall kan resterna
skada glaskeramikytan.

» Ta bort kalkflackar genom att anvan-
da en liten mangd kalklésningsmedel,
t.ex. vinager eller citronsaft, nar spis-
hallen har svalnat. Rengér sedan pa
nytt med en fuktig trasa.

4. KRAV PA MOBLERNA

For installationsproceduren ar det obli-
gatoriskt att folja gallande lagar, forord-
ningar, direktiv och standarder (fore-
skrifter for sdkerheten for elektriska sys-
tem, korrekt atervinning av komponen-
ter etc.) i anvandningslandet!

* Anvand inte silikontatningsmedel
mellan apparaten och bankskivan.
Spishéllen ar avsedd att byggas in i
bankskivan ovanpa en koéksmodul
som ar minst 600 mm bred.

* Om apparaten monteras pa brannba-
ra material ska riktlinjer och foreskrif-
ter avseende lagspanningsinstallatio-
ner och brandskydd iakttas till punkt
och pricka.

» For inbyggda enheter maste kompo-
nenterna (plastmaterial och fanerat
tra) monteras med varmebestandiga
lim (min. 100 °C): anvandning av
olampliga material och lim kan orsaka
deformation och lossnande.

» Det maste finnas tillrackligt med ut-
rymme i kbksmodulen for att kunna
utféra apparatens elanslutningar.
Vaggskapsmodulerna ovanfér appa-
raten ska installeras pa ett avstand
som lamnar tillrackligt med utrymme
for att kunna arbeta bekvamt.

» Det ar tillatet att anvanda dekorlister
av harda traslag runt bankskivan bak-
om apparaten forutsatt att det min.
avstand som anges i installationsrit-
ningarna bibehalls.

Minimiavstandet mellan den monte-
rade apparaten och den bakre vag-
gen anges i inbyggnadsapparatens
installationsritning (150 mm for sido-
vaggen, 40 mm for den bakre vaggen
och 500 mm for eventuella ovanfor
placerade vaggskap. Vi rekommen-
derar av ergonomiska anledningar ett
minimiavstand pa 1 000 mm).

For att forhindra att vatskor tranger in
mellan spishallens kant och bankski-
van ska den sjalvhaftande tatningen
(medfdljer) appliceras langs hela
spishallens omkrets innan installatio-
nen utfors.

5. ELANSLUTNING

Lv.\‘!

VARNING: Alla elanslutningar
ska utforas av en auktoriserad in-
stallator.

Se kopplingsschemat (sitter pa pro-
duktens undersida).

Denna apparat har en anslutning av
typ "Y", vi rekommenderar att anvan-
da en elkabel HO5V2V2-F pa 5 x 2,5
mm?2, anslutning ENFAS och TVA-
FAS: minimalt tvarsnitt pa ledarna:
2,5 mm2 Extern diameter pa elka-
beln : min 8 mm - max 12 mm.
Anslutningsklammorna gar att kom-
ma at genom att kopplingsdosans
holje tas bort.

Kontrollera att egenskaperna hos bo-
stadens elsystem (spanning, max. ef-
fekt och strém) ar kompatibla med
apparatens egenskaper.

Anslut apparaten som visas i installa-
tionsanvisningarna (i O6verensstam-
melse med gallande referensstandar-
der for natspanning pa nationell niva).




Observera! Utfor inte svetsningar
pa kablarna!l

6. MILJOASPEKTER
Bortskaffande av hushallsapparater

hi¢

Symbolen ==pa produkten eller férpack-
ningen indikerar att produkten inte far
kasseras med vanligt hushallsavfall.
Produkten maste kasseras vid ett speci-
aliserat center for atervinning av elek-
triska och elektroniska komponenter.
Genom att sékerstalla att denna produkt
kasseras pa ratt satt bidrar du till att for-
hindra potentiella negativa konsekven-
ser for miljon och halsan som annars
kan uppsta vid olamplig avfallshante-
ring. For mer detaljerad information om
hur du atervinner denna produkt, kon-
takta dina kommunala myndigheter, din
lokala avfallshanteringstjanst eller buti-
ken dar du kdpte produkten.

Apparaten uppfyller kraven i direktiv
2012/19/EU om reduktion av farliga
substanser som anvands i elektrisk och
elektronisk utrustning samt bortskaffan-
de av avfallet.
Bortskaffande av
materialet

Materialen som bar symbolen &5 kan

atervinnas. Bortskaffa férpackningsma-

terialen i sarskilda behallare for upp-

samling till tervinning.

Energibesparing

Du kan spara energi varje dag under till-

lagningen genom att folja raden nedan.

* Anvand endast nddvandig mangd vid
uppvarmning av vattnet.

* Om mdjligt, tack alltid kastrullerna
med locket.

» Placera kastrullen innan du aktiverar
kokzonen.

» Placera de mindre kastrullerna pa de
mindre kokzonerna.

» Placera kastrullerna direkt i mitten av
kokzonen.

* Anvand restvarmen for att halla livs-
medlen varma eller for att smalta
dem.

forpacknings-

7. BESKRIVNING AV

PRODUKTEN
o
1 [
2 [ -a

1 |Enkel kokzon (210x190 mm) 2 100 W, med booster-
funktion pa 3 000 W

2 |Enkel kokzon (210x190 mm) 2 100 W, med booster-
funktion pa 3 000 W

3 |Enkel kokzon (210x190 mm) 2 100 W, med booster-
funktion pa 3 000 W

4 | Enkel kokzon (210x190 mm) 2 100 W, med booster-
funktion pa 3 000 W

5 |Mandverpanel
Fléktgaller

1+2 |Kombinerbar kokzon ;210 X 380 mm) 3 000 W, med
boosterfunktion pa 3 700 W

3 +4 |Kombinerbar kokzon }210 X 380 mm) 3 000 W, med
boosterfunktion pa 3 700 W

(=2

INDIKATIONSLAMPOR
Kastrullavkanning

Varje kokzon &r utrustad med ett system
som avlaser narvaron av en kastrull pa
spishallen.

Detekteringssystemet kan kanna igen
kastruller med en magnetiserbar botten
av den typ som ar lamplig for anvand-
ning pa induktionshallar.

Om kokkarlet tas bort under anvandning
eller om ett olampligt kokkarl anvands,
visas symbolen pa displayen Y.

Restvarmeindikator

Restvarmeindikatorn ar en sakerhets-
funktion for att indikera att kokzonsytan
fortfarande har en temperatur som ar li-
ka med eller hégre an 50 °C och darfor
kan orsaka brannskador vid kontakt
med bara hander. Siffran for motsvaran-

de kokzon indikerar H




8. KONTROLLPANELEN

Paslagen/Avstangd

Knapp for Paus-funktion

Kontroll av timern och indikator fér koktiden

Symbol fér "brygg” funktionen

Symbol for timern

Indikator for effektnivan

Symbol for Smaltfunktionen

Knapp for Sméltfunktion

O NG WN -

Rullknappar

=y
o

Knapp fér Timer-funktionen

Kokzonerna kan aktiveras genom att

trycka in den relativa siffran OJ. Siffran
belyses mera intensivt for att bekrafta
proceduren.

Nar du placerar en kastrull pa en av de 4
kokzonerna, avlaser kokzonen automa-
tiskt ndrvaron och belyser den motsva-
rande teckenrutan for att aktivera den.
Om det inte finns kastruller eller andra
foremal pa kokzonen, ar inte siffrorna
synliga.

Pa mandverpanelen ar de valbara funk-
tionerna alltid synliga, men belysta med
lag ljusstyrka. Valj funktionerna genom
att rora vid den motsvarande symbolen.

9. EFFEKTBEGRANSNING

Nar du ansluter apparaten till hemnat-
verket for forsta gangen maste installa-
toren stélla in kokzonernas effekt base-
rat pa den faktiska kapaciteten i hushal-
lets natverk.

Om detta inte ar ndédvandigt kan hallen
sattas pa direkt med @ eller, alternativt,
folj proceduren som beskrivs nedan for
att komma till menyn.

* Anslut spishéllen till hushallsnatet
(denna proceduren ska utféras vid
varje atkomst till menyn).

+ Alla siffrorna tédnds och lyser i nagra
sekunder.

» Sa snart siffrorna slacks pa nytt, tryck
in och hall intryckt © och @ i 4 sek-
under tills rullknapparna till vanster
tands.

+ Tryck in samtidigt och hall intryckta i 4
sekunder, bada rullknapparna till van-
ster tills de 3 mandversiffrorna anger
“CF6 “.

« Tryckin @ tills “ PHA “ visas.

» Tryck in den sista rullknappen till van-
ster for att valja korrekt installning.
Se tabellen nedan for specifikationer:

Varde parullk-| KW |Anmarkningar
napparna
0 7,4 |Ursprunglig standardinstélining
1 45
2 35
3 28

Nar ett korrekt varde har matats in, be-
krafta genom att trycka in och halla in-

tryckta \& och .




10. SPISHALLENS FUNKTIONER

—

@ C00),

Las

Det ar mdjligt att lasa kokzonens funktioner under anvandningen, till exempel for att rengdra kokzo-
nen.

For att aktivera/inaktivera: tryck in “+” och “-".

Barnsakerhetsanordnin
g

Denna funktionen forhindrar oavsiktlig aktivering av apparaten

For att aktivera: tryck in @,tryck in och frislapp samtidigt + @ och dérefter pa nytt .
]

Alla siffror indikerar L .
De beskrivna atgarderna maste slutféras inom 10 sekunder.

a)';)att inaktivera: tryck in @ tryck in och frisldpp samtidigt + @ och darefter pa nytt

Alla siffror som anger L forsvinner.
De beskrivna atgarderna maste slutféras inom 10 sekunder.

Boost-funktion

Varje kokzon kan stéllas in med en extra effektniva i hogst 10 minuter.

For att aktivera: valj en av de 4 kokzonerna och valj "Boost” vardet med rullknapparna. Motsvaran-
de siffra anger I”".

For att inaktivera: valj ett av de méjliga vérdena med rullknapparna.

Timer for kokzoner

Timern tillater att sténga av en sérskild kokzon vid slutet av den instéllda tiden.
Kokzonerna kan programmeras enskilt eftersom var och en &r utrustad med en egen timer.

For att aktivera: sla pa spishallen och vélj en av de 4 kokzonerna, tryck sedan in “+” och - for att

stélla in timern. Symbolen \=/' fér kokzonen tands. Tryck enskilt in “+” och *-” for att stélla in ned-
rékningen. Okningen och minskningen av vardet under instéliningen skiftar beroende pa tiden som
ska stallas in. Displayen i omradet for stélldonen for att hantera timern, visar nedrékningen.

Rér inte vid nagonting under 5 sekunder for att bekrafta den installda tiden.

For att inaktivera: vanta till nedrékningens slut och nollstall timems varden (tryck in “+" och *-" och

nollstall med ).

Timer (allmén)

Timer med larm fér allmén anvandning.

For att aktivera sla pa spishéllen, tryck sedan in “+" e “-” for att stalla in timern. Tryck enskilt in “+”
och “-" for att stélla in nedrakningen. Okningen och minskningen av vardet under instaliningen skif-
tar beroende pé tiden som ska stallas in. Displayen i omradet for stélldonen fr att hantera timern,
visar nedrakningen.

Ror inte vid nagonting under 5 sekunder for att bekrafta den installda tiden.

For att inaktivera: vanta till nedrakningens slut och nollstéll timerns vérden (tryck in “+” och “” och
nollstall med “-").

Sméltningsfunktion

For att aktivera: valj en av de 4 kokzonerna och tryck in @

Siffran for zonen anger U.

For att inaktivera: tryck in @ eller tryck in @
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Paus-funktion

Denna funktionen tillater att satta i paus/ateraktivera vilken aktiverad funktion som helst pa spishéll-
en och reducera den tillgangliga effekten for kokzonen och nollstalla alla funktionerna.

Under pausen anger alla siffrorna/ l’ft')r att ange att:
- Ingen energi produceras av nagon av kokzonerna.
- Alla funktioner och timern &r inaktiverade.

For att aktivera: med spishéllen i funktion, tryck in och hall intryckt @ i minst 1 sekund.

For att inaktivera: tryck in och hall intryckt @ i minst 1 sekund och lat fingret glida fran minimum
till maximum I&ngs rullknapparna som visar en animering.

Aterkallningsfunktion

Denna funktion anvands for att aterkalla spishallens funktionsinstéllningar i handelse av oavsiktligt

stopp, med anvandning av .

Med spishgjlen avstangd, for att aterkalla instéllningarna, tryck in @ inom 6 sekunder och tryck
sedan in T inom 6 sekunder. Ett pip hors for att bekréfta atgarden.

Nar spishéllen ar avstangd, om den inte slas pa igen inom 6 sekunder forlorar du de foregaende
funktionsinstallningarna.

Uppvarmningsfunktion

Denna funktionen anvénds for att vérma upp en kastrull till maximal effekt innan du fortsatter tillag-
ningen vid en vald niva. Tidsintervallet under vilket tillagningen bibehalls vid maximal effekt beror
pa den installda slutnivan. Se tabellen:

Effektniva Timer (sekunder)

1 40

72

120

176

256

432

120

192

OO N OB WiN

Inte tillganglig

Boost Inte tillganglig

Valj en av de 4 kokzonerna och tr{ck in och hall nedtryckt i 3 sekunder det valda vérdet (fran 1 il

8) med rullknapparna. Spishéllen kommer att ha en maximal effekttopp under en tid som varierar

ggrpende pa den tidigare instéllda kokeffekten och gar sedan tillbaka fill vardet som stéllts in fran
drjan.

Kombinerat lage ("over-
bryggnings" -funktion)

Denna funktion gor att du kan ansluta 2 kokzoner fér att anvanda och styra dem som en enda och
storre kokzon. Detta ger méjlighet att anvanda kastruller med en stérre botten.
De kokzoner som kan valjas for denna funktion ar uteslutande de till vénster och de till hdger.

n
For att aktivera: tryck samtidigt in bada rullknapparna till vanster tills en siffra visar I/ och symbo-

len| 1tands.

For att stélla in effekten for den anvéndbara kokzonen i kombinerat Iage, anvand den sista rullknap-
pen till vanster.

Symbolen ﬂ tands i bada kokzonerna.

For att inaktivera: tryck samtidigt in knapparna som anvandes for att aktivera funktionen "brygga”,
tills symbolerna och férsvinner.

Viktigﬁ! Kokzonen kanner automatiskt igen nérvaron av en storre kastrull, som tar upp tvéa kokzoner,
men hanterar zonerna oberoende om inte "brygg” funktionen ar aktiverad.

11. TILLAGNINGSTABELL

Effektniva | Tillagningsmetod Ska anvéndas for
1 Smélta, varma Iatt Smoér, choklad, gelatin, saser
2 Smélta, varma latt Smor, choklad, gelatin, saser
3 Fora till temperatur Ris
4 Forlangd tillagning, binda, koka Gronsaker, potatis, saser, frukt, fisk
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5 Forlangd tillagning, binda, koka

Gronsaker, potatis, saser, frukt, fisk

(=2}

Lang tillagning, brasera

Pasta, gronsakssoppa, braserat kétt

7 Latt stekning

Rosti (pannkakor) av potatis, omelette, panerade eller friterade livs-
medel, korv

8 Fritering, fritering med nedsénkning |Kott, pommes frites
9 Snabb stekning vid hég temperatur | Biffar
P Snabb uppvarmning Koka upp vatten

12. FLAKTFUNKTIONER

®

Reglagen for kokzonerna, koksflakten och timern kan aktiveras genom att motsvarande teckenruta trycks in.

Val av sugeffekt.

Okning/minskning av hastigheten (effekten) for sugning.

den automatiska funktionen).

®

Aktivering/inaktivering av en automatisk funktion (for férhandsbestdmd instélining aktiveras

Genom att réra vj_d&trycka in) fldktens valfélt, inaktiveras det automatiska laget och det & moj-
ligt att anvanda flakten i manuellt Iage.

For att ateraktivera automatiskt lage, tryck in knappen @ . LED-lampan
ange att flakten ar aktiverad i det laget.

tands for att

Aktivering av kolfiltret

rakningen startar om.

rakningen startar om.

Koksflakten ar standardinstalld for franluftsfunktion.

- Vid den forsta paslagningen av flakten (D tryck i 5 sekunder in knappen @
Efter aktiveringen tands symbolen nar det &r dags att utfora underhallet av koffiltret (luktfiltret)

Meddelandena betréffande fettfiltren, som visas med LED-lampan
Aterstéllning och ateraktivering av kolfiltret
Efter att underhallet av filtret har utforts:

— tryck i 5 sekunder in knappen ~

— tryck i 5 sekunder in knappen +. LED-lampan fér fettfiltret kommer att sléckas och ned-

, ar alltid aktiverade.

- LED-lampan for fettfiltret kommer att slackas och ned-

Instéllning av INTENSIV hastigheten
Denna instélining &r tidsinstalld for en aktiverin
gér systemet automatiskt till den tidigare instéllda hastigheten.

a 5 minuter. Nar denna tid har forflutit ater-

13. FUNKTION FOR
HANTERING AV
EFFEKTEN

Denna apparat ar utrustad med en elek-
troniskt styrd funktion for effektreglering.
Denna funktionen styr dispenseringen
av den maximala effekten pa 3700 W,
mellan de kombinerade kokzonerna
(vanster sida och hoger sida), och opti-
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merar effektférdelningen och undviker
situationer av systemdverbelastning.

| detta syfte Overvakas den totala effek-
ten kontinuerligt och sanks vid behov.
Om det inte ar mgjligt att leverera den
efterfragade totala effekten sanker ett
kontrollelement som standardinstallning
effekten for en annan kokzon fill nivan
strax under motsvarande effektkurva,
sa att effektférbrukningen inte Oversti-
ger 16 A.




| detta fall kdnner generatorn av det se-
naste kommandot med hdégre prioritet
som har skickats av anvandargranssnit-
tet och sanker, om det behdvs, de in-
stallningar som tidigare aktiverats for en
annan kokzon.

Funktionen for effektreglering aktiveras
forst dven vid avkanning av en kastrull
pa kokzonen.

Exempel:

Om du for kokzonen 1 véljer den extra
effektnivan (boost) (P), kan kokzonen 2,
inte samtidigt Overskrida effektniva 9
och kommer att begransas automa-
tiskt.”

14. VAGLEDNING FOR
AVANDNING AV
KASTRULLERNA

Vilka kastruller kan man anvénda

Anvand uteslutande kastruller med bot-

ten i jarnmagnetiskt material, l[ampligt

for anvandning pa induktions spishall:

« gjutjarn

* emaljerat stal

+ kolstal

* rostfritt stal (dven inte helt)

e aluminium med jarnmagnetisk be-
kladnad eller botten med jarnmagne-
tisk platta

For att faststalla om kastrullgl ar lamp-

lig, kontrollera att symbolen 90 ar narva-
rande (normalt stansad pa botten). Du
kan aven narma en magnet till kastrul-
lens botten. Om den fastnar, innebar det
att kastrullen kan anvandas pa en indu-
ktionshall.

For att sakerstalla maximal prestanda,
anvand alltid kastruller med plan botten,
i stand att fordela varmen enhetligt. En
perfekt plan botten, kan paverka effek-
ten av varmeledningen.

Hur man anvander kastrullerna
Minimum diameter for kastrullen/pan-
nan for de olika kokzonerna.

For att sakerstalla att spishallen funge-
rar korrekt, ska kastrullen tacka en eller
flera referenspunkter som indikeras pa

spishéllens yta och ska vara av den
lampligaste minimum diametern.
Anvand alltid den kokzon som bast mot-
svarar diametern pa kastrullens botten.

Kokzoner Diameter av kastrullens botten
@ min. Jrekommen- Max. @ (rekom-
erad) menderad)
Kombinerad vanster/ 190 mm 230mm
hoger
Enskilda vanster/ho- 110 mm 190 mm
ger

Tomma kastruller/pannor eller med
tunn botten

Anvand inte tomma eller tunnbottnade
kastruller/pannor pa hallen eftersom
detta inte tillater att kontrollera tempera-
turen eller automatiskt stanga av kokzo-
nen om temperaturen ar for hég, med
risk for att skada kokkarlet eller hallens
yta.

Om detta hander, rér inte vid nagot och
vanta tills alla komponenter har svalnat.
Om ett felmeddelande visas, se avsnit-
tet "Felsokning".

Normalt ljud nér spishéllen &r i funk-
tion

Induktionstekniken bygger pa att det
skapas elektromagnetiska falt. Dessa
elektromagnetiska falt genererar varme
direkt pa kastrullens botten. Kastruller
och stekpannor kan ge upphov till en
mangd olika ljud eller vibrationer bero-
ende pa hur de ar konstruerade.

Dessa typer av ljud beskrivs enligt fol-
jande:

Latt brummande (som ljudet fran en
transformator)

Detta ljud uppstar nar man lagar mat pa
en hog varmeniva och orsakas av den
energimangd som Overfors fran spis-
hallen till kastrullerna. Ljudet upphor el-
ler minskar nar du sanker varmenivan.
Latt vissling

Detta ljud uppstar nar kastrullen ar tom
och upphor sa snart kastrullen fylls med
vatten eller mat.

Knastrande

Detta ljud skapas med kastruller som
bestar av flera pa varandra liggande
skikt av olika material och orsakas av vi-

13




brationer i kontaktytorna mellan de olika
materialen. Ljudet kommer fran kastrul-
lerna och kan variera beroende pa hur
stor mangd och vilken typ av mat som
tillagas.

Hog vissling

Detta ljud forekommer med kastruller
som bestar av flera pa varandra liggan-
de skikt av olika material och dessutom
nar dessa anvands pa max. effekt och
aven pa tva kokzoner. Ljudet upphor el-
ler minskar nar du sanker varmenivan.
Ljud fran flakten

For att det elektroniska systemet ska
fungera korrekt maste spishallens tem-

15. FELSOKNING

peratur regleras. For detta &ndamal ar
spishéllen utrustad med en kylflakt som
aktiveras for att minska och reglera det
elektroniska systemets temperatur. Det
kan handa att flakten fortsatter att fung-
era nar apparaten stdngs av om spis-
hallens temperatur fortfarande ar for
hog.

Rytmiska ljud eller tickande ljud som
fran en klocka

Detta ljud uppkommer endast nar minst
tre kokzoner ar i funktion och férsvinner
nar nagon av dem stangs av.

De beskrivna ljuden ar ett normalt kan-
netecken hos induktionstekniken och
kan darfor inte betraktas som defekter.

Felkod Beskrivning Majlig orsak till felet Lésning
"Ljudsignal vid pa- |Koksflaktens reglage|LIN-kabeln pa koksflaktens kretskort|Kontrollera anslutningen/byt ut LIN-
slafgnin en. Ingen | fungerar inte ar skadad eller daligt ansluten kabeln
elkod visas
ERO03 Sgishéllen sténgs av efter|En kontinuerlig aktivering av knap-|Avidgsna vattnet eller kastrullen fran
10 sekunder. parna har avlasts. glaskeramikhallen och fran kontroll-
Vatten eller kastrull narvarande pa|panelen.
kontrollpanelen.
ER21 Spishéllen sténgs av. De elektroniska komponenternas in-|Lat spishéllen svalna.
terna temperatur &r for hog. Kontrollera om spishallen har tillréck-
lig ventilation.
Om felet kvarsta, kontakta Teknisk
Assistans.
E2 Den motsvarande kokzo-| Tom eller oldmplig kastrull. Lat spishallen svalna.
nen stangs av. Kastrullens _eller glaskeramikytans|Anvand en I&mplig kastrull.
temperatur &r for hdg. Varm inte tomma kastruller.
De elektroniska _komponenternas
temperatur &r for hég.
E3 Den motsvarande kokzo-|Olamplig kastrull. Anvand en lamplig kastrull.
nen stangs av. Kastrullen haller pa att forlora sina|Felet annulleras automatiskt efter 8 s
magnetiska egenskaper och kan or-|och kokzonen kan anvéandas pa nytt.
saka skador pa induktionshéllen. | hindelse av ytterligare fel ar det
nddvandigt att byta ut kastrullen.
Om felet kvarstar, kontakta Teknisk
Assistans.

E6 Kokzonen tands inte. Spénning och/eller matningsfrekvens |Kontrollera spanningen och/eller nat-
utanfor intervall. frekvensen.

Om nédvandigt kontakta Teknisk As-
sistans.

E8 Kokzonerna slacks. Fel pa flakten. Rengdr flakten och avlagsna eventu-
Flakt igensatt av damm eller fila-|€lla frammande partiklar. _
ment. Om felet kvarstar, kontakta Teknisk

Assistans.

E4-E5-E7-E9-ER20- |Koppla bort spishéllen fran matningen.
ER22-ER31-ER36-
ER47-EA-EH

Vanta nagra sekunder, anslut sedan spishéllen till matningen pa nytt.
Om felet kvarstar, kontakta teknisk assistans och specificera felkoden som visas pa displayen.

14




16. TEKNISKA DATA

Identifikation av apparat
Typ: 4300
Modell: HOBD682D2

Se markplaten som ar placerad pa ap-
paratens botten.

Tillverkaren gor kontinuerliga forbatt-
ringar av apparaterna. Texten och il-
lustrationerna i denna bruksanvisning
kan darfér andras utan forhandsmedde-
lande.

Detaljerad information om tekniska data
ar tillgéngliga pa  webbplatsen:
www.smeg.com

MODELL HOBD682D2
Max total effekt (hall + flakt) 7,62 Kw (basinstallning)
Max total effekt (hall + flakt) 4,72 kW
Max total effekt (hall + flakt) 3,72kW
Max total effekt (hall + flakt) 3,02kW

1,2 Flexibel kokzon 1 + 2 | 6verbryggning
3,4 Flexibel kokzon 3 + 4 | 6verbryggning

Parameter Varde Matt (mm)
Ytermatt - 830520 (Lx D)
Matningsspanning/- |220-240 V, 50 Hz; 220
frekvens V, 60 Hz 3N~/ 2N~

380415V, 50 Hz;
3N~/2N~ 380V, 60
Hz
Elektriska data och varmeelement
Kokzon 1,2, 3,4 2100 W; Power 210x190
Boost: 3000 W

Flexibel kokzon 3000 W; Power Boost:| 210 x 380
1+2, 3+4 3700W

Parameter Varde Matt (mm)
Apparatens vikt 21 kg
Antal kokzoner 4

1,2 Flexibel kokzon 1 + 2 | 6verbryggning

3,4 Flexibel kokzon 3 + 4 | 6verbryggning
Parameter Varde Matt (mm)

Varmekalla induktion

17. UNDERHALL -
REPARATION OCH
OVERENSSTAMMELSE

» Se till att underhall av elektriska kom-
ponenter enbart utférs av tillverkaren
eller teknisk assistans.

» Se till att skadade kablar enbart byts
ut av tillverkaren eller serviceverksta-
den.

Ange féljande uppagifter vid kontakt med

serviceverkstaden:

* Typavfel

» Apparatens modell (artikelnummer)

» Serienummer (S.N.)

Dessa uppgifter anges pa markplaten.

Markplaten ar placerad pa apparatens

botten.

Informationer om produkten enligt f6-
reskrift nr 66/2014

Referensstandarder:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Denna apparat har utformats, tillverkats
och marknadsférts i enlighet med EEG-
direktiven.



http://www.smeg.com
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