Vi rekommenderar att noga ldsa denna bruksanvisning som innehdller all den information

som behdvs for att bevara apparatens utseende och funktion. Fér mer information om
produkten: www.smeg.com

VARNING

Allmanna
sakerhetsanvisningar

Skador pa person

Apparaten och dess
dtkomliga delar blir mycket
varma vid anvandning. Hall
barn pd avsténd frén
apparaten.

Apparaten blir mycket varm
vid anvandning. Var
forsiktig s& att du inte
kommer &t
vdrmeelementen inne i
ugnen.

Skydda handerna med
grillvantar nar du flyttar
mat inne i ugnen.

Forsok aldrig sldcka en
|&ga/brand med vatten utan
stang av apparaten och
tack ldgan med ett lock eller
en brandfilt.

Barn éver 8 &r och personer
med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental
formaga eller med bristfdllig
erfarenhet av anvéndning
av elektriska apparater fér
endast anvdnda denna
apparat under forutsattning
att de dvervakas eller noga
instruerats angdende en
sd@ker anvandning av
apparaten och forutsatt att
de forstar eventuella risker
som ar féorbundna med
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anvandningen.

L&t inte barn leka med
apparaten.

Barn under 8 &r far vistas
vid apparaten endast under
forutsattning att de ar
under uppsyn.

L&t inte barn som dr yngre
an 8 &r narma sig
apparaten nar den ar i drift.
Rengorings- och
underhdllsarbete fé&r utféras
av barn endast under
forutsattning att de ar
under uppsyn.

Var ytterst forsiktig
eftersom kokzonerna varms
mycket snabbt. Undvik att
varma upp tomma
kastruller. Fara for
dverhettning.

Efter anvéndningen ska
man stdnga av kokzonerna.
Dessa forblir mycket varma
under en viss tid efter
avstangningen. Ror inte vid
spishdallens ytor.
Tillagningsprocessen ska
alltid 6évervakas. En kort
tillagningsprocess ska
overvakas hela tiden.
OBSERVERA: Att tillaga
mat som innehdller fett och/
eller olja utan 6vervakning
kan vara farligt och leda till
brand. Forsok ALDRIG
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slacka en brand med
vatten. Istdllet ska
apparaten stdngas av och
l&dgan ska tackas till
exempel med ett lock eller
en brandfilt.

e Anvadnd inte funktionerna
Booster och /eller Double
Booster (i forekommande
fall) for att varma fet eller
oljig mat eftersom det
foreligger risk for brand.

e Placera inga metallféremdl,
som bestick eller husgerdd,
pd spishdllens yta ndr den
anvands eftersom de kan
Overhettas.

e Anvand inte burkar,
forslutna behdllare, redskap
eller karl av plast vid
tillagning.

e FOrinte in spetsiga
metallféoremal (bestick eller
verktyg) i apparatens
springor.

e Se till att inte anvanda eller
forvara brannbart material i
ndrheten av apparaten.

e Hall inte vatten direkt pd
varma plétar.

e Under tillagningen ska
ugnsluckan vara stangd.

e Vid omrérning i maten eller
ndr tillagningen avslutats
dppna forst luckan 5
centimeter. L&t dngan
avdunsta, och 6ppna sedan
luckan helt.

e Oppna aldrig
forvaringsutrymmet (i
forekommande fall) nar
ugnen ar pd eller
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fortfarande ar varm.
Foremdélen inne i
forvaringsutrymmet (i
forekommande fall) kan
vara mycket varma efter att
ugnen anvants.

Stdng av apparaten efter
anvandning.

Dra aldrig i sladden for att
dra ut kontakten (i
forekommande fall).
ANVAND ELLER FORVARA
INTE BRANNBART
MATERIAL INNE |
FORVARINGSUTRYMMET
(l FOREKOMMANDE FALL)
ELLER I NARHETEN AV
APPARATEN.

ANVAND INTE
SPRAYFLASKOR |
NARHETEN AV DENNA
APPARAT MEDAN DEN AR &
IGANG. §

UTFOR INGA ANDRINGAR
PA APPARATEN.

Innan ndgot arbete utfors
p& apparaten (installation,
underhdéllsarbete, placering
eller forflyttning) ska
personlig skyddsutrustning
bdras.

Rengor inte apparaten nar
den fortfarande ar varm
eller i funktion.

Innan ndgot arbete utfors
pd apparaten ska den
elektriska
stromférsorjningen brytas.
OBSERVERA: Sakerstall
fore bytet av glédlamporna
for invandig belysning att
apparaten ar avstdngd och
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eltillférseln bortkopplad
eller att den elektriska
stromforsorjningen ar
bruten.

Glodlamporna som
anvands i denna apparat ar
specifika glodlampor for
hushéllsapparater och ska
inte anvdndas for belysning
i bostaden.

Forsdk aldrig reparera
apparaten sjalv eller utan
att anlita en kvalificerad
tekniker.

Om natkabeln skadas ska
man for att undvika fara
omedelbart kontakta den
tekniska supporten som
sorjer for att kabeln byts ut.
Vid repor eller sprickor, eller
om glaskeramikhdallens yta
skulle g& soénder, ska
apparaten omedelbart
stangas av. Koppla bort
eltillforseln och kontakta
teknisk service.

Man ska inte vidrora eller
rengora spishdllen nar den
ar i drift eller nar
indikeringslamporna for
restvarme ar tanda.
Aktivera funktionssparren
om det finns barn eller
husdjur i narheten som kan
nd spishdllen.

Stdng av plattorna efter
anvandning. Lita aldrig
enbart p& detektorn for
ndarvaro av kokkarl.

Var sarskilt uppmdarksam
dd barn befinner sig i
ndrheten eftersom de inte
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kan se varningslamporna
som indikerar restvarme.
Efter anvandningen forblir
kokzonerna mycket varma
under en viss tid dven om
de ar avstdngda. Undvik att
barn satter handerna pé
hallen.

e Barare av pacemaker eller
andra liknande anordningar
mdste sdkerstdlla att
funktionen av deras
apparater inte dventyras av
det induktiva faltet, vars
frekvensomrdde &r mellan
20 och 50 kHz.

e | enlighet med
bestdmmelser angdende
elektromagnetisk
kompatibilitet tillhor
spishallen med
elektromagnetisk induktion
grupp 2 och klass B (SS-EN
55011).

Skador pa apparaten

e Anvand inte aggressiva
slipande rengoringsmedel
eller vassa metallskrapor
for att rengora ugnsluckans
glas eftersom det kan repa
ytan och goéra att glaset
splittras.

e Anvand eventuellt verktyg i
tra eller plast.

e Rengdr aldrig apparaten
med d&ngstrdle.

e Anvand inte apparaten som
avlastningsyta.

e Tdack inte 6ver Oppningar,
ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.
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e Sitt inte pd apparaten.

e Man ska inte stodja sig mot
eller sitta pd apparatens
lucka nar den ar 6ppen.

e Gallren och pl&tarna ska
foras in sé Iangt det gér péd
sidoskenorna. De
mekaniska
sGkerhetsspdrrarna som
hindrar att de glider ut av
misstag ska vara vanda
neddt och mot ugnens
bakre parti.

e Ldmna inte apparaten
odvervakad i samband med
tillagning som kan leda till
dverhettning och att fett
och olja tar eld. Var ytterst
forsiktig

e Brandrisk: Placera inga
foremal pd spishallen.

e Spruta inte med
sprayprodukter i ndrheten
av ugnen.

e ANVAND ALDRIG
APPARATEN FOR ATT
VARMA UPP
OMGIVNINGEN.

e Anvand inte karl eller
behdllare av plast vid
tillagning av mat.

e Sattinte in stdngda burkar
eller behéllare i ugnen.

e Ta ut alla pl&tar och galler

ur ugnen, om de inte

anvands vid tillagningen.
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Tack inte 6ver ugnens
botten med aluminiumfolie
eller stanniolark.

Placera inte kastruller eller
pl&tar direkt p& ugnens
botten.

Vid behov kan plétens fals
(som medfoljer eller sdljs
separat beroende pd
modell) anvandas genom
att placera den pd botten
som ett stod for
matlagningen.

Om bakplétspapper eller
liknande anvdnds ska det
placeras sé att det inte
blockerar
varmluftscirkulationen inne
i ugnen.

Stall inte ifr@n dig kastruller
eller platar p& den 6ppna
luckans inre glas.

Kokkarl eller grillpannor ska
placeras innanfor
spishdllens kanter.
Anvand alltid kokkarl med
jémn och plan botten.

Om det kokar over eller
rinner dver, torka bort
vatskan frén spishdllen.
Var noga att inte halla ut
sura dmnen pd hdallen, som
t.ex. citronsaft eller vinager.
Hall inte socker eller séta
blandningar pd spishdllen
vid tillagning.

Placera inte material eller
dmnen som kan smdlta
eller fatta eld (papper, plast
eller aluminiumfolie) p&
spishallen vid tillagning.
Rengor aldrig apparaten
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med A&ngstrdle.

Placera kdrlen direkt pé
glaskeramikhallen.

Stall inte tomma kastruller
eller stekpannor pd tanda
kokzoner.

Anvand inte repande eller
strava material eller vassa
metallskrapor.

Anvand inte
rengoringsmedel som
innehdller klor, ammoniak
eller blekmedel pd delar i
stél eller delar som
ytbehandlats med metall
(som till exempel ar
anodiserade, fornicklade
eller forkromade).

Anvand inte
rengdéringsmedel som
innehdller slipmedel eller
frdtande dmnen (som till
exempel pulver,
flackborttagare eller stélull)
p& delarnai glas.

Ytan i glaskeramik ar
mycket stottdlig, men
undvik dock att fasta och
hé&rda foremdl faller ner pd
den eftersom den kan gd
sonder.

Anvand inte luckan som
havarm vid placering av
apparaten.

Utsatt inte luckan for
dverdrivet tryck.

Se noga till att inga foremal
fastnar i ugnsluckan.
Anvand inte handtaget for
att lyfta eller flytta
apparaten.

Apparaten har inte
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utformats for att anvdandas
med externa timers eller
system for fjarrstyrning.
Spraya inte
rengoringsprodukter direkt
pd luckan, de kantrdngaini
utrymmen som ar
svartillgangliga for
skoljning och som med
tiden skulle kunna reagera
med lackerade paneler och
stél.

For att undvika repor pd
glasytan, dra inte
kastrullerna pé& hdallen utan
lyft upp och stall dem dar
du vill.

Installation

DENNA APPARAT FAR
INTE INSTALLERAS PA
BATAR ELLER |
HUSVAGNAR.

Denna apparat fdar inte
installeras pd en sockel.
Innan né&got arbete utférs
pd apparaten (installation,
underhdéllsarbete, placering
eller forflyttning) forse dig
alltid med personlig
skyddsutrustning.

Ta hjalp av en andra person
vid installation av
apparaten.

Kontrollera att det finns
korrekta 6ppningari
mobeln.

Kontrollera att mobelns
material ar
varmebestandigt.

For att undvika
overhettning far apparaten
inte installeras bakom
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dekorationsluckor eller fast installation.

paneler. e Matningslinjen ska forses

e Installation och med en allpolig brytare som
servicearbete ska utféras sdkerstaller frankoppling
av behorig personal i frédn natet, med ett
enlighet med gallande kontaktmellanrum som
lagstiftning. garanterar en fullstandig

e Den elektriska anslutningen frénkoppling i enlighet med
ska utféras av behorig villkoren i
fackperson. overspanningskategori lll, i

e Det dr obligatoriskt att overensstdmmelse med
jorda apparaten enligt de installationsreglerna.
anvisningar som anges i e Denna apparat fér
sdkerhetsforeskrifterna for anvandas pé en hojd pd
elsystemet. upp till 2000 meter over

e Anvdnd kablar som tdl en havet.
temperatur pd minst 90°C.  Apparatens syfte

e Vridmomentet for Denna apparat ér avsedd att
skruvarna till anvéndas for tillagning av
kopplingsplintens livsmedel inom hushdll. All
1,5-2 Nm. olamplig. Vidare far

e Var uppmarksam om du
ansluter ytterligare
elektriska apparater.
Anslutningskablarna fér
inte komma i kontakt med
varma kokzoner.

apparaten inte anvdandas:

e | kok avsedda for personal i
affarer, p& kontor och i
andra arbetsmiljéer;

e pd lantbruk/inom

¢ Installation och eventuellt bondgdrdsturism:

e av kunder pd hotell, motell

byte av den elektriska och i bostadsmilider
stromkabeln méste utféras | Joer.
pd B&B.

av behorig teknisk personal.

e Om ndtkabeln skadas 2| Denna apparat fér
undvik fara genom att = | endast installeras och
omedelbart kontakta den anvandas inomhus.

tekniska supporten som

~ o D bruk isni
sorjer for att kabeln byts ut. enna bruksanvisning

e Denna bruksanvisning utgoér en del av

e Se till att apparaten kan apparaten och ska férvaras i sin helhet
2 och alltid finnas inom rdackhdll under
frankopplas eﬁ,er hela apparatens livstid.
|pst_ollqt|on_en via en e Innan apparaten anvénds ska denna
|attillganglig kontakt eller bruksanvisning lasas noga.

e Forklaringarna i denna bruksanvisning

en brytore i hdndelse av omfattar dven bilder som beskriver det
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som normalt visas pd displayen. Vi
pdminner dock om att apparaten kan ha
en uppdaterad version av systemet, och
darfor kan det som visas pa displayen
skilja sig frédn det som visas i
bruksanvisningen.

Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsdger sig allt ansvar for

skador pd personer eller egendom som

orsakats av:

e annan anvéndning av apparaten an den
avsedda;

e ett nonchalerande av foreskrifterna i
bruksanvisningen;

e en felaktig anvaéndning av hela eller en
del av apparaten;

e anvdndning av reservdelar som inte dr i
original.

Identifikationsdekal

P& identifikationsdekalen finns tekniska
data, serienummer och mdarkning.
Identifikationsdekalen fé&r aldrig avldgsnas.

Bortskaffning

Denna apparat, som
ﬁ oOverensstdmmer med kraven i det
europeiska direktivet om elektriskt
och elektroniskt avfall WEEE (2012/19/EU),
ska kasseras separat frdn annat avfall nar
den nétt slutet pd sin livstid.

Denna apparat innehdéller inte dmnen i
sddana méngder att de kan anses farliga
for halsa eller miljo, i dverensstdmmelse

med gdllande europeiska foreskrifter.

Elektrisk spdnning
Fara for elektrisk stot
e Stang av den allmdnna elektriska

tillforseln.

o Koppla ut natsladden ur elsystemet.

Vid bortskaffning av apparaten:

e Kapa den elektriska stromkabeln och
avldgsna den.

e Enapparat som inte ldngre anvénds ska
|dmnas in till en lamplig
dtervinningsstation for insamling av
elektriskt och elektroniskt avfall,
alternativt &terldmnas till &terforsaljaren
vid kdp av en motsvarande apparat.

Vid tillverkning av apparatens emballage

anvdands dtervinningsbara och icke

fororenande material.

e Lamna in emballagen till Iimpliga
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stationer fér separat insamling.

Plastemballage
Fara for kvévning
e Ldamna inte emballaget eller delar av

det utom synhadil.

e LAt inte barn leka med plastp&sarna
som ingdr i emballaget.

Indikationer for europeiska
kontrollmyndigheter

Huvudugn

Lage med flakt
ECO-funktion som anvéands for att faststalla
energiklass 6verensstdmmande med

specifikationerna av europeisk standard
SS-EN 60350-1.

Hjalpugn
Lage med flakt

den statiska funktionen som anvdands

for att faststdlla energiklass
overensstédmmande med specifikationerna
av europeisk standard SS-EN 60350-1.

Tekniska uppgifter om
energieffektivitet

Informationen enligt de europeiska
bestdmmelserna om energimdrkning och
ekodesign finns i ett separat dokument som
medfoljer produktinstruktionerna.

Dessa uppgifter finns i
"produktinformationsbladet” som kan
laddas ner frén webbplatsen pd den
aktuella produktsidan.

Spara energi

e Varm upp apparaten i forvag endast om
det stér sd i receptet.

e Tina djupfrysta livsmedel innan du
sdtter in dem i ugnen om inget annat
finns angivet p& férpackningen.

e Vid flera tillagningar rekommenderar vi
att livsmedlen tillagas direkt efter
varandra for att utnyttja den énnu
varma ugnen pd bdsta satt.

e Anvand helst bakformar av metall som
battre absorberar vérmen.

e Ta utalla pldtar och galler ur ugnen, om
de inte anvdénds vid tillagningen.

e Avbryttillagningen ett par minuter innan
den tid som normalt kravs. Tillagningen
fortsatter de resterande minuterna med
hjalp av den vérme som finns inne i
ugnen.

e Oppna luckan s@ sdllan som méjligt for
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att undvika att véirmen slépps ut.
e Hall alltid ugnen ren.

Information om strémférbrukning i
avstangt lage/standby-lage

De tekniska uppgifterna om apparatens
energiforbrukning i avstangt lage/standby-
lage finns p& www.smeg.com under den
sida som @r avsedd for produkten i fraga.

Ljuskalla

e Denna apparat har ljuskdllor som kan
bytas ut av anvéndaren.

AY 4 AY 4
~ b ; ~ b
I ~ % - ~
4 1 AY 4 1 \

BESKRIVNING

e Ljuskallorna i produkten ar ldmpliga for
drift vid en omgivningstemperatur p&
>300 °C och avsedda fér anvandning i
héga temperaturer som t.ex. ugnar.

e Denna armatur innehdller ljuskdllor av
effektivitetsklass "G".

Hur man laser bruksanvisningen
Foljande ldsanvisningar gdller fér denna
bruksanvisning:

A Varning/forsiktighet

/ Information/férslag

Allman beskrivning

List

Spishall
Kontrollpanel
Huvudugnens lampa
Huvudugnens tatning
Huvudugnens lucka
Flakt

Extraugnens lampa
Extraugnens tatning
10 Extraugnens lucka
11 Foérvaringsutrymme

m Stodramens nivé
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Spishall

0000o00o00000oo00o00o0

7 Métt H x L (mm) @ kokkarl @ kokiirl Maximal effekt- FBérbr:kqg ef::f.kti

on attH x L (mm .. ) ooster-funktion
min. (mm) rekon’;mt:.nn)derad forbrukning (W)* W) *

1-3 210x 210 120 210 2300 3000

2-4 180 x 180 110 180 1400 2000

* dessa effektvarden ar ungefarliga och kan variera beroende pd vilket kérl man anvénder

samt pd de installningar man valt.
Fordelar med tillagning pa induktionshall

/ Apparaten ar forsedd med en

£ induktionsgenerator for varje

— | kokzon. Varje generator under
kokytan i glaskeramik bildar ett
elektromagnetiskt falt som
inducerar strom i kastrullens botten
och darmed skapar vdarme.
Induktionshallar éverfér inte vérme
utan genererar den direkt inne i
kokkarlen, tack vare de induktiva
strommarna.

e Minskad energiférbrukning i forhdllande
till traditionell elektrisk tillagning, tack
vare den direkta éverféringen av energi
till kastrullen (det kravs sdrskilda
husgerdd i magnetiserande material).

e Okad sdkerhet tack vare att energi
endast dverfors till karlet som placerats
pé spishdllen.

e Hog energidverforing fran kokzonen
med induktion till kastrullens botten.
Snabb uppvarmningshastighet.
Minskad risk for brénnskador eftersom
plattan vérms upp endast vid
kastrullens botten; mat som kokt éver
fastnar inte.

Effektstyrning

Spishdallen ér utrustad med en modul for
effektstyrning som optimerar/begrénsar
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forbrukningen. Om de effektnivéer som
stdllts in tillsammans éverskrider den
maximalt tilldtna gransen anpassar
kretskortet automatiskt plattornas effekt.
Systemet stravar efter att bibehdlla
maximala effektnivéer. P& displayen visas
de nivder som stdllts in av den automatiska

kontrollfunktionen.

/ Den kokzon som forst stdlldes in i
£ kronologisk ordning har féretrade.

/ Systemet for effektkontroll pé&verkar
£~ | inte apparatens totala elférbrukning.
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Kontrollpanel

1 Funktionsvred huvudugn

Ugnens olika funktioner anvands for olika
tillagningssatt. Valj forst dnskad funktion
och stdll sedan in tillagningstemperaturen
med hjdlp av temperaturvredet.

2 Digital programmeringsenhet

Anvands for att visa klockan och for att
stalla in programmerade tillagningar och

timern.

/ Den digitala
£ programmeringsenheten verkar

— 1 endast pd huvudugnen.

3 Temperaturvred huvudugn

Med detta vred vdljs tillagningstemperatur.
Vrid vredet medurs till 6nskat vérde mellan
det ldgsta och det hogsta.

4 Indikeringslampa huvudugn/hjdlpugn
Lampan tdnds for att visa att ugnen varms
upp. Lampan slocknar vid den temperatur
som har stdllts in. Lampan blinkar
regelbundet ndr temperaturen inne i ugnen
ligger konstant vid det vérde som stdllts in.

5 Temperaturvred hjdlpugn

Med detta vred vdljs tillagningstemperatur.
Vrid vredet medurs till dnskat varde mellan
det lagsta och det hogsta.

6 Indikeringslampa huvudugn/hjélpugn
Lampan tdnds for att visa att ugnen varms
upp. Lampan slocknar vid den temperatur
som har stdllts in. Lampan blinkar
regelbundet ndr temperaturen inne i ugnen
ligger konstant vid det varde som stdllts in.

7 Funktionsvred hjdalpugn

Ugnens olika funktioner anvands for olika
tillagningssatt. Valj forst dnskad funktion
och stdll sedan in tillagningstemperaturen
med hjdlp av temperaturvredet.

Andra delar

Positioneringsnivaer

Apparaten har nivéer for placering av platar

och galler pé olika hojd. Isdttningshéjderna
avses nerifrdn och upp (se Allman

91477B212/C

beskrivning).

Kylflakt

Flakten har som funktion att kyla ner ugnen
och aktiveras vid tillagning. Fldktens
funktion leder till ett normalt luftflode som
kommer ut frdn apparatens baksida vilket
kan fortsatta under en kortare tid dven efter

att apparaten har sténgts av.

/ Tdck inte 6ver 6ppningar,
& | ventilationsspringor eller
— varmespridningsspringor.

Inre belysning

Apparatens inre belysning ténds:

(Huvudugn)

e ndr luckan 6ppnas;

e ndr man vdljer ndgon av ugnens
funktioner, med undantag av funktionen

ECO.

invandiga belysningen ndr luckan ar

/ Man kan inte stdnga av den
=1 sppen.

(Hjalpugn)

e Nar hjalpugnens temperatur-/
funktionsvred vrids till symbolen B
eller till ndgon av funktionerna. a

Tillbehor

e Alla tillbehor finns inte till alla modeller.

e Tillbehor som kan komma i kontakt med
livsmedel ar tillverkade av material som
uppfyller kraven i gallande féreskrifter.

e De originaltilloehor som medfdljer eller
som finns som tillval kan bestallas frén
behdriga serviceverkstéder. Anvand
endast tillverkarens originaltilloehor.
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Djup ugnsplat

ANvVands Tor att samia upp fett fran mat pd
gallret ovanfér och vid bakning av pajer,
pizza, bakverk och kakor.

Galler fér ugnsplat

ANVANDNING

Placeras ovanfér ugnspldten och anvénds
vid tillagning av mat som kan droppa.

Galler

ANVENds som stod for ugnsformar och
dylikt.

Forberedelser

A Se Allmdanna sdkerhetsanvisningar

e Avlagsna eventuell skyddsfilm frén
apparatens in- och utsida samt frén
tillbehdren.

e Avlagsna eventuella etiketter (férutom
etiketten med tekniska specifikationer)
fran tillbehor och hyllplan.

e Ta ut och rengér alla apparatens
tillbehor (se kapitel "/RENGORING OCH
UNDERHALL").

Férsta uppvarmning
1. Stallin en tillagning pd minst en timma
(se avsnitt "Anvandning av ugnen”).
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2. Varm upp den tomma ugnen till
maximal temperatur for att avldgsna
eventuella restprodukter frén
tillverkningen.

Ventilera lokalen under uppvérmning

e Qv apparaten.

e Stéinteindrheten.

Anvandning av tillbehor

Galler och platar

Gallren och platarna ska foras in sé langt

det gér pa sidoskenorna.

e De mekaniska sdkerhetsspdrrarna som
hindrar att gallret glider ut av misstag
ska vara vénda nedét och mot ugnens
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insida.

For férsiktigt in gallren och pladtarnai
ugnen sd langt det gar.

Rengor pl&tarna innan du anvander
dem for forsta gdngen for att
avldgsna eventuella restprodukter
frén tillverkningen.

IN] 1IN

Galler fér ugnsplat

Gallret ska sattas i pldten. Man kan dérmed
samla upp fettet som frigors frédn den mat
som tillagas.

e Nar du képer en kastrull, ska du
kontrollera om den angivna diametern
avser botten eller den ovre delen av
kokkdrlet eftersom den sistnémnda
ndstan alltid ar stérre én botten.

e Kokkdrlets botten ska vara mycket tjock
och helt plan. Dessutom ska den vara
ren och torr, liksom spishdllen.

e Ndar man tillagar matrétter med 1Gnga
tillagningstider kan man spara tid och
energi: anvdnd en tryckkokare som gor
det méjligt att bevara vitaminerna som
finns i livsmedlen.

e Sdkerstdll att tryckkokaren innehdller
tillrackligt med vatska eftersom
overhettning pga. avsaknad av vétska
kan skada kokkarlet och kokzonen.

e  Om mjoligt ska kastrullerna alltid tdckas
med ett Idmpligt lock.

e Vdljen kastrull som ar lamplig for den
mdangd mat som ska tillagas. En stor
kastrull som ar halvtom innebdr onddig
energiférbrukning.

e Anvand inte gjutjarnskastruller eller

kastruller med strav botten.

/ Om spishdallen och ugnen anvdands
£ samtidigt, kan det under vissa

— | forhallanden leda till dverskridande

av den maximala effektgrdns som
kan anvéandas av ditt elsystem.

Karl som kan anvandas vid tillagning med
induktion

De kérl som anvdands vid tillagning med
induktion méste vara av metall, ha
magnetiska egenskaper och en tillréckligt
stor botten.

Lampliga karl:

e Karl i emaljerat st@l med tjock botten.

e Gjutjarnskdrl med emaljerad botten.

o Karlirostfritt stdl i flera lager, ferritiskt
rostfritt stél och aluminium med sdrskild
botten.

Ej lmpliga karl:
e Karl av stdl, rostfritt stal, aluminium,

varmeresistent glas, trd, keramik och
terracotta.

Rad for minskad energiférbrukning

Kastrullbottnens diameter mdste motsvara
kokzonens diameter.

For att kontrollera om kdrlet ar [dmpligt
racker det att féra en magnet intill karlets
botten: om magneten dras till karlet ar det
|dmpligt for induktionshdllen. Om du inte
har ndgon magnet kan du hélla i en liten
mangd vatten i kokkdrlet, placera det pd
kokzonen och sl& pé plattan. Om symbolen

visas pd displayen betyder det att karlet
inte ar ldmpligt.

v
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/ Anvdnd endast kdrl vars botten ar

£ helt plan och som ar sarskilt

— | avsedda for induktionshdllar. Om
kokkarl med oregelbunden botten
anvdands, kan det dventyra
systemets uppvdrmningsfunktion
och hindra avkénningen av
kokkarlet pa plattan.

Begransningar vid igenkanning av kastrull
Minsta diameter for kastrullbotten ar
markerad med den korsformade grafiken p&
kokzonen.

Mindre kokkdrlsdiametrar riskerar att inte
kannas av och séledes aktiveras inte
induktorn.

Begransning av tillagningens langd
Spishallen har en automatisk anordning
som begrdnsar funktionstiden. Sévida inte
installningarna for kokzonen éndras, beror
den maximala funktionstiden for varje
enskild kokzon pé& den effektnivd som valts.
N&r anordningen fér begransning av drifttid
aktiveras, sténgs kokzonen av. En kort

signal ljuder och symbolen m visas pd
displayen om kokzonen &r varm.

Installd effekt- Maximal tid for tillagningen i

nivé timmar
1 8
2 6
3-4 5
5 4
6-7-8-9 15

Overhettningsskydd

Om spishdllen anvands pé full effekt under
en langre tid kan elektroniken uppvisa
svdrighet att kylas av om
rumstemperaturen dr hog. For att undvika
att det i elektroniken skapas alltfér hoga
temperaturer sdnks effekten for kokzonen
automatiskt.
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Restvarme

Ndr kokzonen stangts av, visas symbolen
m pé displayen sd Idnge kokzonen
ortfarande ar varm. Nar temperaturen
sjunker under 60°C upphdr symbolen att
visas.

Felmeddelanden

Vid felfunktion visar displayen ett
meddelande som innehdller felkoden.
Felkoderna borjar alltid med bokstaven "F”
som foljs av en siffra eller en bokstav (till
exempel "Ft eller F4”).

Felkoderna:
e "Fc”
e "Ft”
e FE”

Indikerar dverhettning av apparaten eller en
del av den. Med anledning av detta mdste
apparaten stéingas av omedelbart. Ta bort
alla kokkdérl och 1&t apparaten svalna.

Om dessa felkoder kvarstdr eller om det
visas andra ska dessa noteras, kontakta

sedan teknisk service.

/ Indikatorerna fér restvérme anses
— | inte vara felkoder.

Spishallens effektbegransning

Induktionshdllen ar instdlld att fungera vid
en effekt p& 7,4 kW, men det ar mojligt att
begrdnsa funktionen till 4,5 kW eller 3 kW.
1. Koppla bort apparaten frdn elndtet och

v@nta 10 sekunder innan du &terstdller

eltillforseln.

/ Man mdste stdlla in héllens
£ begrénsning inom 2 minuter efter

— 1 anslutning till elndtet.

2. Hall de 4 knapparna for val av zon
intryckta samtidigt i minst 3 sekunder.
En ljudsignal hors. Hdllens display visar
aktuellt effektvarde (7,4 kW).

3. Tryck pé& knapparna ﬁoch for att
stalla in effekten till onskat varde (3,0
kW eller 4,5 kW).

4. Hall de 4 knapparna for val av zon
intryckta samtidigt i minst 3 sekunder
inom 60 sekunder. En ljudsignal
aktiveras for att bekrafta installningen.

Anvandning av hallen

Alla hdllens kontrollknappar och vred ar
grupperade pé frontpanelen.
Induktionshdllen anvénds med hjdlp av
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sensorknapparna Touch-Control. Ror latt
vid en symbol pé ytan i glaskeramik. Varje
korrekt tryckning bekrdaftas av en ljudsignal.

/ Vid den férsta anslutningen till

£ elndtet genomgdr hdllen

— 1 gutomatiskt en funktionskontroll och
alla indikeringslampor tands i négra

sekunder.

Start och avstangning

Tryck pd knappen for att satta igdng
apparaten. For att stdnga av apparaten hall
knappen @ intryckt tills apparaten sténgs
av.

Aktivering av kokzonerna

Ndr apparaten har satts igdng:

1. Valj den kokzon som ska aktiveras med
hjalp av avsedda knappar for val (t.ex.:

. frqmre hoger kokzon).

2. Med hjdlp av knapparna ﬂ och
me

kan effekten stdllas in till lan 1 oc
eller Booster-funktioner aktiveras.

Avstangning av kokzonerna
1. Valj den kokzon som ska stéingas av.

2. Anvand knappen = for att &terstdlla
effektnivan till O (noll).

/ e For att stdnga av alla zonerna

= samtidigt hélls knappen @
intryckt i minst tva sekunder

Funktionssparr

Funktionsspdrren ar en anordning med
hjalp av vilken det gdr att skydda apparaten
frén olémplig anvandning samt se till att
den inte startas av misstag.

Efter att ha startat spishdllen ska man:
1. Tryck samtidigt p& knapparna = och
[ ] |
[ o}
2. Nar man hor ljudsignalen for bekréftelse
ska man trycka pé& knappen =E
Kontrollerna ér ddrmed spdrrade och texten
u visas pa displayen.

/ Om ndatspdnning saknas kommer
=7 | spdrren att havas.

For att I&sa upp kommondono

1. Tryckin knopporno och HE
samtidigt. NorIJud5|gnoIen f.r
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bekrdftelse horts ska man trycka pd

knappen =

Booster-funktion

A Se Allmdnna sdkerhetsanvisningar.

Booster-funktionen gor det mojligt att
varma upp ett karl maximalt under en
begransad tid. Anvandbart for att koka upp
stora méngder vatten pé kort tid.

Efter att en zon valts:

1. Aterstall effektnivan till 9.

2. Tryck p& knoppen . igen och pd
displayen visas symbolen

/ Efter 5 minuter inaktiveras Booster-
£ funktionen automatiskt och

— 1 tillagningen fortsdtter pd effektniva
9.

boosterfunktionen forblir aktiv och
mdste inaktiveras manuellt med
hjdlp av motsvarande vred.

For att inaktivera Booster-funktionen rdcker
det att minska effektnivén pé kokzonen eller 5)
stéinga av enheten.

/ Endast pd vissa kokzoner:

Fristdende timer

/ Man kan stdlla in timern frén 1
£ | minut och upp till 99 minuter.

Med denna funktion kan du programmera
en timer som i sin tur aktiverar en ljudsignal
ndr den instdllda tiden passerat.
Minutréknaren avbryter inte funktionen for
kokzonerna utan meddelar endast
anvandaren ndr de installda minuterna har
forflutit.

Efter att spishdllen aktiverats:

1. Tryckin knapparna = och . pd
samma géng.

2. Timerns display visar m
3. Anvand knoppenﬁ och for att

valja 6nskad tid. Hall knapparna
intryckta foér en snabbare frammatning.
Blinkande punkter visas for att indikera

rékningen.

J Minutrdknaren avbryter inte

£ | funktionen for kokzonerna utan

— meddelar endast anvdndaren nar
de installda minuterna har forflutit.
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Timern kan aktiveras bédde med
kokzonerna ténda och
slackta.

IN

Tidsinstalld tillagning

/ Man kan stdlla in timern frén 1
£ | minut och upp till 99 minuter.

Med denna funktion gér det att
programmera en automatisk avstdngning
av alla kokzoner vid slutet av en viss

tidsperiod som har stdllts in av anvandaren.

1. Om kokzonen inte valts ska man trycka

in knapparna = och pd samtidigt,
texten m visas

2. Tryckin knapparna = och ;:E igen,
(om minst en kokzon ar aktiv) kommer
en lysande punkt att tdndas for att ange
vilken kokzon tidsinstdliningen gdiller.

3. Ingrip pd knapparna och for att
valja 6nskad tid; héll dem intryckta for
att flytta fram snabbt; eller vdlj
ytterligare en platta med hjalp av

knapparna = och .

4. Tryck in knapparna q och
an

samtidigt tills en lysande punkt visas
under den display som hor till den zon
man vill @éndra den instdllda tiden for.
Nd&r man val valt 6nskad kokzon med
hjdlp av knapparna och kan
man &ndra den tid som tidigare valts.

5. Ndar den tid som tidigare stdllts in
passerat stanger spishdllen av
kokzonen och signalerar detta till
anvandaren med hjélp av en serie
ljudsignaler. For att sténga av denna
signalering trycker man pd ndgon av
knapparna.

/ Om man stdller in timern utan att en
& | kokzon dr aktiverad fungerar den

— 1 som funktionen for minutréknare.

Anvandning av
férvaringsutrymmet (i
férekommande fall)

A Se Allmdanna sdkerhetsanvisningar.

Forvaringsutrymmet finns Iéngst ned pd
spisen. Dra det mot dig for att komma at
det. Utrymmet kan anvéndas for forvaring
av kastruller och metallféremal som
anvdands till apparaten.
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Anvandning av ugnen

& Se Allménna sdkerhetsanvisningar

Starta huvudugnen

For att starta ugnen:

1. Valj typ av tillagning med hjdlp av
funktionsvredet.

2. Valj temperatur med hjdlp av
temperaturvredet.

Se till att den digitala
programmeringsenheten i samband
med tillagning visar symbolen . |
annat fall kan man inte starta

ugnen. Tryck pé& knappen for att
nollstalla programmeringsklockan.

Starta extraugnen

For att starta ugnen:

1. Valj typ av tillagning med hjélp av
funktionsvredet.

2. Valj temperatur med hjdlp av
temperaturvredet.

Lista over traditionella
tillagningsfunktioner

/ Alla funktioner finns inte p& alla
£~ | modeller.

LAMPA
:6: Tander lampan inne i ugnen.
7\

OVER/UNDERV

- Traditionell tillagning som passar for
att tillaga en ratt &t gdngen. Passar

~— for tillagning av stekar, fett kott,
brod, pajer.

UNDERVARME MED VARMLUFT
= Germdjlighet att snabbt avsluta
W tillagning av mat som redan tillagats
sse PAytan men inte inuti. Idealisk for
pajer, passar for alla typer av
matratter.

UNDERVARME
Vdarmen kommer endast underifrdn.
Perfekt for tértor och pajer, bakelser
~~ och pizzor.
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GRILL

»~"%  Ger mojlighet att uppnd utmdarkta
resultat vid grillning och gratinering.
Om den anvands i slutet av
tillagningen bryns matrétterna
jamnt.

MED FLAKT

/= Intensiv och jamn tillagning. Idealisk
wy  for kex, tértor och tillagning pé flera
\—/ nivder.

VARMLUFT
Varmen fordelas snabbt och jamnt.
Passar alla matratter, idealisk for
tillagning pd flera nivéer utan att
lukter och smaker blandas.

ECO
Denna funktion ldmpar sig sarskilt
ECO bra for tillagning pd en fals, med lag
energiférbrukning.
Den rekommenderas for alla typer
av livsmedel utom s&dana som kan
generera mycket fukt (exempelvis
gronsaker).
For att f@ basta mojliga
energibesparing och fér att minska
tillagningstiderna rekommenderar vi
att satta in maten utan att vérma
upp ugnen innan.

Nd&r ECO-funktionen anvdnds ska
luckan inte 6ppnas under
tillagningen.

IN

Med ECO-funktionen bli
tillagningstiderna (och eventuell
féruppvarmning) Iadngre, och kan
variera i enlighet med mdangden
livsmedel som satts in i ugnen.

VAPOR CLEAN (endast pé vissa modeller)

\f‘j Denna funktion underlattar

\\/j rengoring tack vare dnga som

¢ genereras av en liten mangd vatten
8 & som hdllside sarskilda spér som

. finns i ugnens botten.
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Digital programmerare

= Knapp fér minskning

Knapp for klocka
Knapp for 6kning

Installning av klockslag

/ Du maste ha stallt in klockan for att
=7 | kunna starta ugnen.

Vid det forsta anvandningstillfallet eller
efter ett stromavbrott blinkar siffrorna

pd apparatens display.

1. Tryck in klockknappen Q i tvé
sekunder. Pricken mellan timmar och

minuter blinkar.
2. Stall in klockan via knappen for 6kning
EH och knappen fér minskning E Haill
nappen intryckt for att 6ka snabbare.
3. Vdntai 7 sekunder. Pricken mellan
timmar och minuter upphor att blinka.
4. Symbolen pd displayen visar att
apparaten ar redo att starta en
tillagning.

/ For att dndra klockan héller du
£ samtidigt nere knappen fér 6kning

— FE och knappen fér minskning M i
v

a sekunder. Darefter kan klockan
stdllas in.

Timer med minutraknare

/ Minutréknaren avbryter inte
& | tillagningen men aviserar

— | anvandaren ndr instdllt antal
minuter har forflutit.

Timern med minutrdknare kan aktiveras ndr
som helst.

1. Hall klockknappen intryckt i n@gra
sekunder. Displayen visar siffrorna
blinkar

m och symbolen
mellan antalet timmar och minuter.
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2. Anvand knapparna fér 6kning + och

minskning for att stalla in 6nskat
antal minuter.

3. Vdntaicirka 5 sekunder utan att trycka
pd ndgon av knapparna for att slutfora
installningen av minutréknaren.
Displayen visar aktuellt klockslag och

symbolen E]

En ljudsignal aktiveras ndr den installda
tiden har passerat.

4. Tryck pd& knappen fér minskning = for
att stdnga av ljudsignalen.

/ Du kan stdlla in timern till minst 1
£ minut och maximalt 23 timmar och

— | 59 minuter.

Tidsinstalld tillagning

/ Med tidsinstdlld tillagning avses den
£ funktion som gor att det gér att

— 1 starta en tillagning och avsluta den
efter en viss tid som stdlls in av
anvdandaren.

1. Ha&ll klockknappen intryckt tills
symbolen E] blinkar.

2. Tryck pé& klockknappen @ igen.
Displayen vaxlar mellan att visa

symbolendm och texten Py fiall under

installd tid.
3. Anvénd knapparna for skning B8l och

minskning for att stalla in 6nskat
antal minuter for tillagning.

4. Valj funktion och temperatur for
tillagning.

5. Vanta i cirka 5sekunder utan att trycka
pd ndgon av knapparna for att aktivera
nedrdkning. Displayen visar aktuellt
klockslag tillsammans med symbolerna

och m

Ndr tillagningen slutforts stéings
vérmeelementen av. Symbolen [{iif]

forsvinner frén displayen, symbolen

blinkar och en ljudsignal aktiveras.

6. Vrid tillbaka funktions- och
temperaturvredet till Idge O.

7. Forattstanga av ljudsignalen racker det
att trycka pd ndgon av
programmeringsklockans knappar.
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8. Tryck pd klockknappen for att
nollstalla programmeringsklockan.

/ Det gér inte att stdlla in
& | tillagningstiden till mer én 10
— timmar.

programmeringen trycker du
samtidigt in knappen for dkning

och knappen fér minskning och
stéinger ddrefter manuellt av ugnen.

/ For att nollstdlla den instdllda

Programmerad tillagning

/ Med programmerad tillagning avses

£ den funktion som goér det méjligt att

— 1 starta en tillagning vid ett bestamt
klockslag och avsluta den efter en
viss tid som stdllts in av

anvdndaren.

1. Hall klockknappen intryckt tills
symbolen E] blinkar.

2. Tryckin klockknappen i cirka 2
sekunder.

3. Tryck pé& klockknappen @ igen.
Displayen alternerar mellan att visa

siffrorna och texten
samtidigt som symbolen blinkar.

4. Tryck pd knapparna = eller for att
stalla in 6nskat antal minuter (ti
exempel 1 timme).

5. Tryck p& klockknappen . Displayen
alternerar mellan att visa texten

w och aktuell tid plus den tid for

tMlagning som tidigare har stallts in.

6. Anvand knapparna = eller —|— for att
stalla in sluttiden for tillagning.

/ Tank pd att det till tillagningstiden
£ |6ggs till ett par minuter for att

— ugnen ska hinna bli varm.

7. Valj funktion och temperatur for
tillagning.

8. Vdantaicirka 7 sekunder utan att trycka
pd ndgon av knapparna for att aktivera
funktionen. Displayen visar aktuellt
klockslag och symbolen 4§

9. Vid férvantad star av tillagningen visas
symbolen .
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10. Ndr tillagningen slutforts stdngs
varmeelementen av. Symbolen

forsvinner fran displayen, symbolen
blinkar och en ljudsignal aktiveras.
11.Vrid tillbaka funktions- och
temperaturvredet till lage 0.
12.For att stdnga av ljudsignalen trycker
man pd ndgon av
programmeringsklockans knappar.
13.Tryck pd klockknappen for att

nollstdlla programmeringsklockan.

Det gdr inte att stdlla in
tillagningstiden till mer én 10
timmar.

IN

Det gdr inte att stalla in
programmerade tillagningar till mer
an 24 timmar.

IN

Tryck in klockknappen i2

sekunder for att visa kvarvarande
tillagningstid efter att installningen

slutforts. Tryck pé& klockknappen Q
igen. Displayen alternerar mellan a

visa texten w och den
tillagningstid som ar kvar.

IN

Andra installda varden

1. Tryckin klockknappen i cirka 2
sekunder.

2. Tryck pé klockknappen beroende pé
vilken funktion du vill dndra:
En gdng for tidsinstalld tillagning.
Tvd génger for programmerad tillagning
tryck inte en gdng for timern utan
fortsatt direkt enligt anvisningarna i
ndsta punkt.

3. Anvand knapparna och = for att

dndra vardena.
Radera installda varden

For att radera uppgifter om tidsinstalld
och/eller programmerad tillagning:

e Tryck och hdll in knapparna och =

eller

e Upprepa punkterna 1 och 2 i kapitlet
"Andra installda uppgifter" for att gé till
"DUR" och tryck pd knappen tills

vdrdet dndras till "0": den tid som stallts
in i "END" annulleras automatiskt.

For att radera timerdata dr det nédvandigt
att:
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1. Upprepa steg 1 i kapitlet "Andra
instdllda uppgifter" och gor pé foljande
satt:

e Tryck och héll in knapparna och =

eller

e Tryck pd& knappen = tills vardet stalls
p& "0".
Val av ljudsignal

Ljudsignalen kan varieras mellan 3
tonlégen.

1. Ha&ll knapparna fér 6kning och
minskning = nedtryckta samtidigt.

2. Tryck pé& klockknappen .

Tryck pd knappen fér minskning = for att
vdlja en annan ljudsignal.

Rad vid tillagning

Allmanna rad

e Anvdand en funktion med flakt fér en
jamn tillagning pé flera nivéer.

e Att 6ka temperaturen ger inte en kortare
tillagningstid (ratterna kan bli hart
stekta utanpd men forbli r&a inuti).

Rad vid tillagning av kétt

e Tillagningstiderna varierar beroende pd
matbitens tjocklek, kvalitet och ens
personliga smak.

e Vand pd matbiten sd att den bryns pd
bada sidor.

e Anvand en kottermometer vid tillagning
av stekar eller tryck p& steken med en
sked. Om steken kdnns hard ar den klar,
olrlmors ska den stekas ett par minuter
till.

Rad vid tillagning med Grill

e Infér grillning kan du sdtta in kottet i kall
ugn, eller véirma upp ugnen i forvéig om
du onskar éndra effekten av
tillagningen.

e Om du anvdander funktionen Grill med
flakt (i forekommande fall) ska du vérma
upp ugnen innan grillningen startas.

e Maten ska placeras pd gallrets mitt.

e Vad gdller funktionen grill bér man stélla
in temperaturen till det hégsta vardet for
att optimera tillagningen.

Rad vid tillagning av bakverk och kakor

e Anvand helst bakformar av metall som
battre absorberar vérmen.

e Temperaturen och tillagningstiden beror
pd degens kvalitet och konsistens.
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For att kontrollera om bakverket ar
bakat invéndigt sticks en tandpetare in
dar bakverket ér som hégst. Om
tandpetaren @r torr nar du tar ut den ar
kakan klar.

Om bakverket sjunker ihop nér du tar ut
det ur ugnen ska du nésta gdng sdnka
temperaturen med cirka 10°C och vdlja
en langre tillagningstid.

Rad vid tillagning pa tva falser:

Vi rekommenderar att anvénda 2 galler
(kan bestdllas frén behériga
serviceverkstdder).

Placera bakformarna/grytorna pé
gallrets mitt for att underlatta luftflédet
och kontrollera att dess bredd/diameter
inte dverstiger 30 cm.

Placera gallren sé att det ar en tom nivd
mellan.

Beroende pd livsmedel och utrymmets
okade belastning kan tillagning pé tvé

Indikativ tabell for tillagning

falser ta n&gon minut l&ngre dn
tillagning pd en fals.

Lampliga funktioner for tillagning pd tvd
falser ar VARMLUFT och
UNDERVARME MED VARMLUFT.

Rad vid upptining och jasning

Placera den frysta maten, utan
forpackning, i en behdllare utan lock, vid
ugnens forsta niva.

Undvik att placera matbitar ovanpé
varandra.

Nar du tinar kott ska du placera ett
galler vid den andra nivan och en plat
vid den forsta nivan. P& detta satt
kommer maten inte i kontakt med den
vatska som frigors vid upptiningen.

De 6mtdligaste delarna kan tdckas med
aluminiumfolie.

Placera en Idngpanna med vatten pd
ugnsbottnen for en battre jasning.

Vikt Temp. Tid
Matrétter Funktion Nivé

(Kg) (°C) (minuter)
Lasagne 3-4 OVER/UNDERV 1 220 - 230 45 - 50
Egsmgmtd 3-4 OVER/UNDERV 1 220 - 230 45 - 50
Kalvstek TURBO/VARMLUFT 2 180 - 190 90 - 100
Flaskkarré 2 TURBO/VARMLUFT 2 180 - 190 70 - 80
Korv 15 GRILL+FLAKT 4 260 15
Rostbiff 1 TURBO/VARMLUFT 2 200 40 - 45
Jansstekt 15 VARMLUFT 2 180 - 190 70 - 80

anin
Kalkonbrést 3 TURBO/VARMLUFT 2 180 - 190 110 - 120
Flaskstek 2-3 TURBO/VARMLUFT 2 180 - 190 170 - 180
Ugnsstekt
o 12 TURBO/VARMLUFT 2 180 - 190 65 - 70
Sida 1 Sida 2

Flaskkotlett 1 5 GRILL+FLAKT 4 260 15 5
Revbensspj 1 5 GRILL+FLAKT 4 260 10 10
Bacon 0,7 GRILL 5 260 7
Flaskfilé 15 GRILL+FLAKT 260 10
Oxfilé 1 GRILL 5 260 10 7
Laxdring 12 TURBO/VARMLUFT 2 150 - 160 35- 40

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvarmningstid och dr endast ungefdrliga.
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Vikt Temp. Tid

Matrétter Funktion Nivé

(Ka) (°C) (minuter)
Marulk 1,5 TURBO/VARMLUFT 2 160 60 - 65
Piggvar 1,5 TURBO/VARMLUFT 2 160 45 - 50
Pizza 1 TURBO/VARMLUFT 2 260 8-9
Brod 1 VARMLUFT 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 TURBO/VARMLUFT 2 180 - 190 20-25
Bundt kaka 1 VARMLUFT 2 160 55 - 60
Bakelse 1 VARMLUFT 2 160 35- 40
Ricottapaj 1 VARMLUFT 2 160 - 170 55-60
Fyllda
HEdnar 1 TURBO/VARMLUFT 2 160 20-25
Somdismrt 12 VARMLUFT 2 160 55 - 60
Profiteroles 1,2 TURBO/VARMLUFT 2 180 80 - 90
Sockerkaka 1 VARMLUFT 2 150 - 160 55 - 60
5(‘;%3“5'[’“ 1 TURBO/VARMLUFT 2 160 55- 60
Brioches 0,6 VARMLUFT 2 160 30-35

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvérmningstid och dr endast ungefarliga.

Tabell med ungefdrliga varden for tillagning (extraugn)

Vikt Temp. Tid
Matrdtter Funktion Niva .

(Kg) (°C) (minuter)
fgg‘ifftekt 1 OVER/UNDERV 2 190 - 200 85 - 90
Ugnsstekt s
Kyekling 1 OVER/UNDERV 2 190 - 200 80 -85

Sida 1 Sida 2

Kotletter 0,8 GRILL 4 245 13 5
E“mb“rggr 06 GRILL 4 245 7 3
Flaskkorv 0,6 GRILL 4 245 15 -
gﬁ"benssm 07 GRILL 4 245 30-35 .
Bacon 0.8 GRILL 4 245 10 3

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvérmningstid och dr endast ungefdrliga.
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RENGORING OCH UNDERHALL

Rengdring av apparaten

A Se Allmdanna sdkerhetsanvisningar

Rengdring av ytorna

For att bevara ytorna i gott skick ska de
rengoras efter varje anvandningstillfélle,
efter att de svalnat.

Vanlig daglig rengéring

Anvand alltid och uteslutande sdrskilda
produkter som inte innehdller slipmedel eller
klorbaserade syror.

Hall ut medlet pd en fuktig trasa och torka
av ytan. Skélj omsorgsfullt och torka
ddrefter med en mjuk trasa eller en
mikrofibertrasa.

Matstank eller rester

Undvik sé& vitt mojligt att anvanda stélull
eller vassa skrapor eftersom de skadar
apparatens ytor.

Anvdnd vanliga icke-repande produkter och
vid behov redskap av trd eller plast. Skolj
omsorgsfullt och eftertorka med en mjuk
trasa eller en mikrofibertrasa.

Undvik att I&ta sockerhaltig mat (till
exempel sylt) torka fast inne i apparaten
eftersom det medfor en risk att
emaljbeléggningen p& apparatens insida
skadas.

Rengodring av glaskeramikhallen

med skéljning av sallad eller potatis kan
skrapa spishdllens yta nar man flyttar
kastrullerna. Torka d&rfér omedelbart bort
eventuella sandkorn frdn spishdllens yta.
Kromférandringar har ingen betydelse fér
glaskeramikens funktion och stabilitet. Det
handlar i sjdlva verket inte om féréndringar
av spishdllens material, utan om matrester
som inte tagits bort och som férkolnat. Det
kan uppstd glansiga ytor som orsakas av
att kastrullernas bottnar gnids mot hdllen,
sarskilt om de férstnémnda ar av
aluminium, eller av anvandning av
oldmpliga rengéringsmedel. Dessa dar svdra
att f& bort med hjalp av vanliga
rengdringsprodukter. Det kan visa sig
noédvandigt att rengéra flera génger.
Anvdndning av starka rengéringsprodukter,
eller friktionen med kastrullernas bottnar,
kan med tiden repa spishdllens
dekorationer och bidra till att flackar

uppstar.

/ Det rekommenderas att anvénda de
£ rengodringsprodukter som levereras

— 1 av tillverkaren.

A Se Allmdnna sdkerhetsanvisningar.

Rengor och behandla hallen med en vanlig
produkt for rengoéring av glaskeramik. Folj
alltid anvisningarna frén tillverkaren. Det
silikon som finns i dessa produkter skapar
en skyddsfilm som skyddar mot vatten och
smuts. Alla fléckar stannar pé skyddsfilmen
och kan ddrmed enkelt tas bort. Torka ytan
med en ren trasa. Se till att inga rester frén
rengéringsmedel blir kvar pé plattan
eftersom s&ddana émnen reagerar kraftigt
nar spishdllen sedan vérms upp igen vilket
kan forandra ytans struktur.

Matstank eller rester

Eventuella ljusa spér som orsakats av
kokkarl med aluminiumbotten kan torkas
bort med en fuktad trasa doppad i vindger.
Om det efter tillagningen blir kvar brénda
rester ska de avlagsnas. Skélj med vatten
och eftertorka med en ren trasa. Sandkorn
som kan ha fallit pd& spishdallen i samband
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/ Efter reng6éringen ska man noga
£ torka apparaten eftersom

— | kvarlémnade rester av
rengoringsmedel eller vatten kan
férsdmra apparatens funktion och
utseende.

/ Vid rengdring av vreden ska man
inte anvdnda starka produkter som
— | innehdller alkohol, rengéringsmedel
for stél eller glasputsmedel eftersom
det kan orsaka bestéende skador.

Vreden ska rengdras med en mjuk trasa
som fuktats med ljummet vatten; ddrefter
ska de noga torkas. De kan tas bort genom
att man drar loss dem frdn deras plats.

Rengéring av luckan

Demontering av luckan

For att underldtta rengéringen bér man ta
av luckan och placera den pé en
diskhandduk.

Folj nedanst&ende anvisningar for att ta av
luckan:

91477B212/C



1. Oppna luckan helt och for in tvad stift i 2. Lossa de bakre stiften pd det invandiga
gdngjérnens hdl, enligt vad som visas glaset genom att forsiktigt dra den
pd bilden. bakre delen uppdt genom att folja
rorelsen som visas av pilarna 1.

2. Tatagiluckan p& b&da sidor med bdda
hé&nderna och lyft den uppét tills en
vinkel pé& cirka 30° bildas och dra sedan

ut den.
(]
3 Lossa de framre stiften genom att f61ja
rorelsen som indikeras av pilarna 2
30° 4. Dra sedan ut det invandiga glaset frdn
-------------------- dess sdte.

3. For att montera tillbaka luckan f6r man
in géngjdrnen i de till syftet avsedda
O6ppningarna pd ugnen och ser till att
spdren A vilar helt i 6ppningarna.

4. Sank luckan och ta ut stiften ur
gdngjarnens hél ndr luckan ar korrekt
placerad.

Rengdring av luckans glas

Glasen bor alltid vara val rengjorda. Anvand
hushdllspapper. Vid envisa flackar kan man
rengoéra med en fuktad svamp och vanligt
rengdéringsmedel.

Demontering av de invandiga glasen

For att underlatta rengéring kan man ta av

de invandiga glas som utgor sjalva luckan.

1. Blockera luckan med de till syftet
avsedda stiften.
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5. Avldgsna mellanglaset genom att lyfta
det uppdt.

8. Satt tillbaka mellanglaset och sedan det
invandiga glaset.

BSTMeffanglaset p& huvudugnens fucka
bestdr av tva glas pd vissa modeller.

6. Rengor det utvandiga glaset samt de
glas som avldgsnats tidigare.

7. Anvand hushdtispapper. Videnvisa
flackar kan man tvatta glasen med en
fuktad svamp och ett neutralt
rengdéringsmedel.

304 - RENGORING OCH UNDERHALL

Senoga tiffatttrycka fast de fyra stiften
till det invandiga glaset pé ratt plats pd
bé&da luckorna.

Rengoring av ugnen

For att behdlla ugnen i gott skick ska man
alltid rengora den ndér den svalnat.
Undvika att I&ta matrester torka fast inne i
ugnen eftersom det kan skada
beldggningen.

Ta ut alla 16sa delar innan du pdborjar
rengoringsarbetet.

For att underldtta rengoéringsarbetet bor
man ta av:

e Luckan;

e stédramar till galler/plétar.

/ Om man anvdnder specifikt

£ avsedda rengéringsmedel bér man
— | starta apparaten vid maximal
temperatur och Iata den vara i drift i
15/20 minuter, i syfte att avidgsna
eventuella rester.

Torkning
Det genereras fukt inne i ugnen i samband
med tillagning av mat. Detta &r ett helt
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normalt fenomen som inte dventyrar

apparatens funktion.

Efter varje avslutad tillagning:

1. L&t apparaten svalna.

2. Torka bort eventuell smuts frdn ugnens
insida.

3. Torka av ugnens insida med en mjuk
trasa.

4. Lamna luckan dppen tills ugnens insida

dr helt torr.

Avlagsna stédramar fér galler/platar
Genom att ta bort stédramarna for galler/
pldtar kan man enklare rengéra
sidodelarna.

For att avlagsna stoédramar for galler/platar:
e Forramen in mot ugnen tills den lossnar
frén spdrren A, ta sedan ut den frén

hallarna placerade léngst in i ugnen B.

e Nar man har slutfort rengéringen ska
man upprepa de moment som precis har
beskrivits for att placera tillbaka
stodramarna till galler/plétar.

Vapor Clean (endast pa vissa
modeller)

Se Allmdanna sdkerhetsanvisningar.

Funktionen Vapor Clean dr ett
halvautomatiskt rengéringsprogram
som gor det enkelt att avliagsna
smutsen. Tack vare denna procedur
kan du mycket enkelt rengora
ugnens insida. Smutsen mjukas upp
av varmen och vattendngan vilket
gor det |att att torka bort den.

A
7

Forberedelser

Innan du startar Vapor Clean:

e Ta utalla tillbehér som sitter i ugnen.

e Avldgsna temperatursonden, om det
finns sddan.

e De sjdlvrengdrande sidopanelerna ska
avlégsnas, om det finns sddana.

e Hall ca 120 ml vatten pd ugnens botten.
Se noga till att det inte rinner ut frén
fordjupningen.

e Anvand en sprayflaska och spraya

91477B212/C

ugnens insida med en blandning av
vatten och diskmedel. Rikta strélen mot
ugnens sidovdggar, tak, botten och
skydd.

/ Rekommendationen dr max 20
=~ | sprayningar.

Spraya inte pd skyddspldten om den
ar belagd med sjalvrengérande
material.

7

e Stdng luckan.

e Medan man kér det halvautomatiska
rengdringsprogrammet ska man
separat rengdra de sjdélvrengdrande
panelerna med ljummet vatten och lite
diskmedel.

Installning av Vapor Clean
1. Vrid funktionsvredet till symbolen i‘;

eller & (i forekommande fall).
Yl

2. Vrid temperaturvredet till symbolen “.‘.

3. L&t rengoringen verka under 18 minuter.

Efter att Vapor Clean avslutats

1. Vrid funktionsvredet till O for att ldmna
funktionen.

2. Oppna luckan och torka bort den smuts
som lossnat med hjalp av en
mikrofibertrasa.

3. Anvand en icke slipande svamp med
mdssingstrddar for att avidgsna mer
envisa beldggningar.

4. Om det finns rester av fett kan man
anvanda sdrskilda
ugnsrengoéringsprodukter.

5. Torka upp resterna av vatten frdn
ugnens insida.

6. Sdatttillbaka de sjélvrengdrande
panelerna (i férekommande fall) och
stodramarna for galler/plétar

Av hygieniska skal och for att undvika att

maten far en obehaglig lukt

e bdr man torka ugnen genom att starta
en funktion med flakt, vid 160°C, och
|&ta denna pdgd i cirka 10 minuter.

e Vid forekomst av sjdalvrengérande
paneler bor ugnen torkas samtidigt som

katalysen genomfors.

/ Det rekommenderas att bdra
£ gummihandskar nér man utfér

dessa arbetsmoment.

For att underlatta det manuella

7

rengdringsarbetet bor luckan tas av.
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Sarskilt underhall

Rad for skétsel av tatningslisten

T&tningen ska vara mjuk och elastisk.

e For att hdlla tatningslisten ren anvands
en icke-slipande svamp och ljummet
vatten.

Byte av glédlampa fér invandig belysning

Elektrisk spénning

Fara for elektrisk stot
e Stdng av apparatens eltillférsel.
Anvand skyddshandskar.

Ta ut alla tillbehor som sitter i ugnen.
Avlagsna stodramarna for galler/plétar.
Avldgsna lampskyddet med hjalp av ett
lampligt verktyg (t.ex. en sked).

WN

__/

Y

e /—

/ Var noga att inte repa lacken pd
= | ugnens sidor.

4. Skruva loss och avldgsna lampan.

INSTALLATION

/ Ror inte vid halogenlampan direkt
£ med fingrarna. Anvand ett

— | isolerande skydd.

5. Byt ut glédlampan mot en liknande
(40W).

6. Montera skyddet igen. Se till att glasets
inre formade del (A) ar vand mot luckan.

7. Forin skyddet saldngt det gdr sd att det
fastnar helt i lamphdéllaren.

Byte av den interna ugnsbelysningen
(extraugn)

Elektrisk spdnning

Fara for elektrisk stot
e Stdng av apparatens eltillforsel.
e Anvand skyddshandskar.

1. Skruva lampskyddet A moturs.

2. Byt ut glédlampan B mot en liknande
(25W). Anvand endast ugnslampor (T
300 °C).

3. Satt tillbaka lampskyddet A.

/ Apparaten ska installeras av en
£ behdrig tekniker och enligt gdllande
foreskrifter.
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Placering

& Se Allm&nna sdkerhetsanvisningar.

Denna apparat tillhor, beroende pé
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installationstyp, foljande kategorier:

annat brénnbart material.
2 Minsta bredd for sképet (=A)

Kategori 1 Fristdende installation
i2- - Apparatens matt
gg‘rcie%orl 2 - underkate Inbyggd PP
Apparaten kan placeras intill vaggar som 900
overskrider arbetsskivans hojd, pd ett min. < 21 4
avsténd p& X mm frén apparatens sida.
Avstdndet mellan vaggskdp som placeras [ |
ovanfor arbetsytan och sjdalva apparaten
ska vara minst Y mm. === =2=22=2==
( ) ©
1 > [T 15 21 0
min. |3 min. |3 o0
Xmm |< Xmm | < C
3 3 CONCCDY COCCNCDCD
3 3 e Y
! e
E \',—'Z:l av
i —110][ 4
X 150 mm 4
Y 750 mm

@ Placering av elektrisk anslutning

Om en koksflakt ska installeras
ovanfor apparaten ska man
kontrollera flaktens bruksanvisning
for att sakerstalla att korrekta
avstdnd respekteras.

IN

Nivellering av apparaten

A\

For att erhdlla ordentlig stabilitet méste
apparaten vara korrekt nivellerad i

Se Allmdanna sdkerhetsanvisningar.

Apparatens totalmatt

= forhallande till golvet.
| L ) Efter att man utfort gas- och
° ° elanslutningarna ska man skruva fast de
H A fyra stodfotter som medféljer apparaten (1).
C B A | C Skruva fast eller lossa stodfotterna vid den
<+ > pie P nedre delen for att stabilisera apparaten
\ ) 4 v | och se till att den @r korrekt nivellerad i
— 3 — forhallande till golvet (2).
D %
v % h
—
A 900 mm [ - @
B 600 mm
cl min. 150 mm
D 879-919 mm
H 750 mm
| 450 mm
L2 900 mm

I Minsta avstand frén sidovéggar eller
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Fixering vid vagg 5. Rikta in beslaget i linje med golvet och
dra &t skruvarna for att fixera métten.

Symbolerna ovan hanvisar till faran vid
avsaknad av stabiliseringsanordningarna
och vikten av deras korrekta installation.

/ For att undvika att apparaten tippar
over mdste

—1 stabiliseringsanordningarna
installeras.

6. Beakta avsténdet pd 50 mm fran
1. Skruva fast plattan foér fixering vid apparatens sida till beslagets héil.
véggen pd baksidan av apparaten.

gL

2. Reglera hojden for de fyra stodfotterna. 7. Flytta beslaget till vdggen och markera
3. Montera beslaget for forankring. positionen for de hél som ska géras i
vaggen.

N
on

3—}_ el =
e Y
8
N
4. Rikta in beslaget i linje med den
utskurna delen av plattan for fixering vid

vaggen. 8. Efter att hdlen borrats i vaggen anvdnds
pluggarna med skruvar for att fixera
m beslaget vidvdggen.

9. Skjut spisen mot véiggen och for
samtidigt in beslaget i plattan som har
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fixerats vid den bakre delen av
apparaten.

/ Matningskablarna ar
& | dimensionerade med hansyn till

sammanlagringsfaktorn (i

Elektrisk anslutning

& Se Allmdanna sdkerhetsanvisningar

Allman information

Kontrollera att egenskaperna for elndtet ar
lampliga i forhdllande till de varden som
anges pd dekalen.

Identifikationsdekalen med tekniska data,
serienummer och mdrkning har placerats
val synlig pd apparaten.

Dekalen fér aldrig avldgsnas.

Sorj for jordning med hjdlp av en ledning
som &r minst 20 mm I&ngre dn de andra.

Apparaten far anvandas i féljonde lagen:

220-240V 2~ 4 5 @
36 mny |?‘|‘°‘|‘°|°‘|‘?|?|
trepolig kabel |_2_
220-240V 3~ 123 459

Lelorolotele]

fyrpolig kabel I Iz |L3—

4 x 4 mm?2

220-240 V 1N~ 1.2 3 45

3 x 6 mm? |?+O+O|O+?|?|
trepolig kabel U N —L—
380-415 V 2N~ 1 4 5@
RERENN
fyrpolig kabel i e =
380-415V 3N~ 4 5 @
5% 2,5 mm? |?|?|?|°‘|‘?|?|

=

fempolig kabel L1 2 13 N|

/ De varden som anges gdller
& | tvarsnittet for den invandiga
— |edningen.
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overensstdmmelse med standard
SS-EN 60335-2-6).

Fast anslutning

Matningslinjen ska férses med en allpoli
brytare som sdkerstdller frdnkoppling fran
natet och som har ett kontaktmellanrum
som garanterar en fullstéindig frénkoppling i
enlighet med villkoren i
overspdnningskategori lll, i
Overensstdmmelse med
installationsreglerna.

For den australiensiska och nyzeelandska
marknaden:

Frédnkopplingen som ingdr i den fasta
anslutningen ska uppfylla kraven i AS/NZS
3000.

Atkomst till kopplingsplinten

For att kunna koppla in matningskabeln

mdste man komma &t kopplingsplinten som

finns pd det bakre skyddet.

1. Ta bort skruvarna som faster luckan till
det bakre skyddet.

2. Vrid Tuckan ndgot och ta loss den fré@n
dess plats.
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3.

Installera darefter matningskabeln.

Vi rekommenderar att man lossar
kabelklémmans skruvar innan man

installerar matningskabeln.

N&r arbetet avslutats ska man sdtta
tillbaka luckan pé& det bakre skyddet och
fasta med de skruvar man tidigare tog
bort.

For installatoren

Vid anslutning med kontakt (i
féorekommande fall) ska kontakten alltid
vara lattdtkomlig efter installationen.
Ndtkabeln fér inte vikas eller snurras.
Apparaten ska installeras i enlighet med
aktuella installationsscheman.

Om apparaten inte fungerar korrekt
efter att alla kontroller utférts kontaktas
en lokal auktoriserad serviceverkstad.
Nd&r apparaten installerats korrekt ber vi
att ni informerar anvdndaren om korrekt
anvdndningsmetod.
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