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VARNING

Allmanna
sakerhetsanvisningar

Skador pa person

o OBSERVERA: Apparaten
och dess &tkomliga delar
blir mycket varma vid
anvandning. Héll barn péd
avstand fr@n apparaten.

e Skydda hdnderna med
grillvantar nar du flyttar
mat inne i ugnen.

e FoOrsok aldrig slacka en
|&dga/brand med vatten utan
stang av apparaten och
tack ldgan med ett lock eller
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en brandfilt.

e Barn over 8 &r och personer
med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental
formaga eller med bristfdllig
erfarenhet av anvandning
av elektriska apparater far
endast anvdnda denna
apparatunder forutsattning
att de overvakas eller noga
instruerats angdende en
sdker anvandning av
apparaten och forutsatt att
de forstdr eventuella risker
som ar forbundna med
anvandningen.
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L&t inte barn leka med
apparaten.

Barn under 8 ar far vistas
vid apparaten endast under
forutsattning att de ar
under uppsyn.

L&t inte barn som d&r yngre
dn 8 &r ndrma sig
apparaten nar den ar i drift.
Rengorings- och
underhdllsarbete f&r utféras
av barn endast under
forutsattning att de ar
under uppsyn.

Kontrollera att
flamspridarna ar korrekt
placerade péd sina platser
tillsammans med
tillhérande brannarlock.
Var ytterst forsiktig
eftersom kokzonerna varms
mycket snabbt. Undvik att
varma upp tomma
kastruller. Fara for
dverhettning.
Tillagningsprocessen ska
alltid 6vervakas. En kort
tillagningsprocess ska
overvakas hela tiden.
Fetter och oljor kan fatta eld
om de Overhettas.
Avlagsna dig inte vid
tillagning av mat som
innehdller oljor eller fetter.
Slack aldrig med vatten om
oljor eller fetter skulle fatta
eld. Satt pé locket pé grytan
och sténg av kokzonen.
Placera inga metallféremdl,
som bestick eller husgerdd,
pd spishdllens yta ndr den
anvands eftersom de kan

91477A411/C

dverhettas.

VARNING: Att tillaga fett
eller olja pd en spis utan
overvakning kan vara farligt
och leda till brand. Forsok
ALDRIG slacka en brand
med vatten. Istdllet ska
apparaten stdngas av och
ldgan ska tackas till
exempel med ett lock eller
en brandfilt.

Apparaten blir mycket varm
vid anvandning. Var
forsiktig sé& att du inte
kommer &t
vdrmeelementen inne i
ugnen/ugnarna.

For inte in spetsiga
metallforemal (bestick eller
verktyg) i apparatens
springor.

Hall inte vatten direkt pé
varma plétar.

Under tillagningen ska
ugnsluckan vara stangd.
Vid omroérning i maten eller
nar tillagningen avslutats
o6ppna forst luckan 5
centimeter. L&t dngan
avdunsta, och 6ppna sedan
luckan helt.

Ytorna inuti
forvaringsutrymmet (i
forekommande fall) kan bl
varma.

Oppna aldrig
forvaringsutrymmet (i
forekommande fall) nar
ugnen dar pd eller
fortfarande ar varm.
Foremd&len inne i
forvaringsutrymmet (i
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forekommande fall) kan
vara mycket varma efter att
ugnen anvants.

Man ska inte stodja sig mot
eller sitta pd apparatens
lucka ndar den ar éppen.
Stang av apparaten efter
anvandning.

Dra aldrig i sladden for att
dra ut kontakten (i
forekommande fall).
ANVAND ELLER FORVARA
INTE BRANNBART
MATERIAL INNE |
FORVARINGSUTRYMMET
(I FOREKOMMANDE FALL)
ELLER I NARHETEN AV
APPARATEN.

ANVAND INTE
SPRAYFLASKOR |
NARHETEN AV DENNA _
APPARAT MEDAN DEN AR
IGANG. §

UTFOR INGA ANDRINGAR
PA APPARATEN.

Innan ndgot arbete utfors
pd apparaten (installation,
underhdéllsarbete, placering
eller forflyttning) ska
personlig skyddsutrustning
bdras.

Rengor inte apparaten nar
den fortfarande &r varm
eller i funktion.

Innan ndgot arbete utférs
pd apparaten ska den
elektriska
stromforsorjningen brytas.
OBSERVERA: Sakerstall
fore bytet av glodlamporna
for invandig belysning att
apparaten ar avstdngd och
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eltillférseln bortkopplad
eller att den elektriska
stromforsorjningen ar
bruten.

Glédlamporna som
anvands i denna apparat ar
specifika glodlampor for
hushdllsapparater och ska
inte anvandas for belysning
i bostaden.

Installation och
servicearbete ska utforas
av behorig personal i
enlighet med gallande
lagstiftning.

Forsok aldrig reparera
apparaten sjalv eller utan
att anlita en kvalificerad
tekniker.

Om natkabeln skadas ska
man for att undvika fara
omedelbart kontakta den
tekniska supporten som
sorjer for att kabeln byts ut.
OBSERVERA: Anvandning
av en gasdriven apparat
leder till forekomst av
varme, fukt och
forbranningsprodukter i
lokalen dar den ar
installerad. Sakerstall en
god ventilation i koket
sarskilt nar apparaten
anvdnds. Hall de naturliga
ventilationséppningarna
oppna eller installera en
mekanisk
ventilationsanordning.

En intensiv eller I&ngvarig
anvdndning av apparaten
kan krava ytterligare
ventilation, till exempel
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genom att 6ppna ett fonster
eller en mer effektiv
ventilation genom att 6ka
effekten hos eventuell
mekanisk
utsugningsanordning.

Skador pa apparaten

e Anvand inte aggressiva
slipande rengoringsmedel
eller vassa metallskrapor
for att rengora ugnsluckans
glas eftersom det kan repa
ytan och gora att glaset
splittras.

e Anvand eventuellt verktyg i
tra eller plast.

e Rengor aldrig apparaten
med &ngstrdle.

e Tdack inte dver 6ppningar,
ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.

e Sitt inte pd apparaten.

e Gallren och plotorno ska
foras in sé langt det gér pd
sidoskenorna. De
mekaniska
sakerhetsspdrrarna som
hindrar att de glider ut av
misstag ska vara vénda
nedd&t och mot ugnens
bakre parti.

e VARNING: Ladmna inte
apparaten odvervakad i
samband med tillagning av
fett eller olja. Brandrisk. Var
ytterst forsiktig.
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Brandrisk: Placera inga
foremdl pé& spishallen.
Spruta inte med
sprayprodukter i narheten
av ugnen.

ANVAND ALDRIG
APPARATEN FOR ATT
VARMA UPP
OMGIVNINGEN.

Anvand inte karl eller
behdéllare av plast vid
tillagning av mat.

Satt inte in stdngda burkar
eller behéllare i ugnen.

Ta ut alla plétar och galler
ur ugnen, om de inte
anvands vid tillagningen.
Tack inte 6ver ugnens
botten med aluminiumfolie
eller stanniolark.

Placera inte kastruller eller
pl&tar direkt p& ugnens N
botten.

Vid behov kan plétens fals
(som medfoljer eller sdljs
separat beroende pd
modell) anvandas genom
att placera den pd botten
som ett stod for
matlagningen.

Om bakplétspapper eller
liknande anvdnds ska det
placeras sd att det inte
blockerar
varmluftscirkulationen inne
i ugnen.

Stall inte ifr@n dig kastruller
eller plé&tar p& den 6ppna
luckans inre glas.

Kokkarl eller grillpannor ska
placeras innanfor
spishdllens kanter.
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Anvand alltid kokkarl med
jamn och plan botten.

Om det kokar over eller
rinner dver, torka bort
vatskan frén spishallen.
Var noga att inte halla ut
sura dmnen p& hallen, som
t.ex. citronsaft eller vinager.
Rengor aldrig apparaten
med é&ngstrdle.

Stall inte tomma kastruller
eller stekpannor pd tanda
kokzoner.

Anvand inte repande eller
stradva material eller vassa
metallskrapor.

Anvand inte
rengdéringsmedel som
innehdller klor, ammoniak
eller blekmedel pd delar i
stdl eller delar som
ytbehandlats med metall
(som till exempel ar
anodiserade, fornicklade
eller forkromade).

Diska inte |6sa tillbehér som
hallens galler, flamspridare
eller k&por i diskmaskin.
Anvand inte luckan som
havarm vid placering av
apparaten.

Utsatt inte luckan for
overdrivet tryck.

Se noga till att inga foremal
fastnar i ugnsluckan.
Anvand inte handtaget for
att lyfta eller flytta
apparaten.

Spraya inte
rengoringsprodukter direkt
pé luckan, de kantradngaini
utrymmen som ar
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sva@rtillgéngliga for
skoljning och som med
tiden skulle kunna reagera
med lackerade paneler och
stdl.

e FOr att inte skada gallren
ska du inte dra i
kastrullerna, utan lyfta och
flytta dem.

Temperatursond (i
férekommande fall)

e ROrinte vid
temperatursondens sticka
eller spets ndr den har
anvants.

e Skydda hdnderna med
grillvantar nar du anvénder
temperatursonden.

e Se noga till att
temperatursondens spets
eller kontakt inte repar eller
skadar de lackade eller
krombelagda ytorna.

e FOrintein
temperatursonden i
apparatens oppningar eller
springor.

e Nar temperatursonden inte
anvands ska man se till att
skyddslocket av metall ar
stangt.

e Temperatursonden fdr inte
ldmnas odvervakad.

e L&t inte barn leka med
temperatursonden.

e Var forsiktig sd att du inte
skadar dig pé&
temperatursondens vassa
delar.

e Drainteisladden for attdra
ut temperatursonden ur
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uttaget eller ur maten.

e Se noga till att
temperatursonden eller
dess sladd inte fastnari
luckan.

e Se noga till att
temperatursonden eller
dess sladd inte kommer i
kontakt med
varmeelementen inne i
ugnen.

e Ingen av
temperatursondens delar
fér komma i kontakt med
ugnsvaggarna eller
varmeelementen, och inte
heller med galler och pl&tar
som fortfarande ar varma.

e Temperatursonden fdr inte
forvaras inne i apparaten.

e Ta bort temperatursonden
frén ugnen fore pyrolysen (i
forekommande fall).

e Anvand inte
temperatursonden under
pyrolysen (i forekommande
fall).

e Kontrollera att
temperatursondens kontakt
sitter korrekt i uttaget.

e Anvdnd inte
temperatursonden som ett
redskap for att fora in eller
ta ut livsmedel ur ugnen.

e Anvand endast
temperatursonden som
medféljde apparaten.

Installation .

e DENNA APPARAT FAR
INTE INSTALLERAS PA
BATAR ELLER |
HUSVAGNAR.
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Denna apparat far inte
installeras p& en sockel.
Anvand inte handtaget for
att lyfta eller flytta
apparaten.

Ta hjdlp av en andra person
vid installation av
apparaten.

For att undvika
dverhettning f@r apparaten
inte installeras bakom
dekorationsluckor eller
paneler.

Kontrollera fore
installationen att de lokala
distributionsférhéllandena
(gastyp och gastryck) och
apparatens installning ar
kompatibla.

Denna apparat ar inte
ansluten till ett system for  px
utslépp av N
forbranningsprodukter. Den
ska installeras och anslutas
i enlighet med gdallande
installationsforeskrifter.
Observera samtliga krav
gallande ventilationen.
Installningsvillkoren for
denna hushdllsapparat
finns angivna pé etiketten
for gasinstalining.
Gasanslutningen ska
utféras av behorig
fackperson.

Vid anslutning med slangar
ska slangarnas langd inte
overskrida 2 meter i
utstrdckt tillstdnd vad gdller
stélslangar och 1,5 meter i
utstrackt tillstdnd vad galler
gummislangar.

VARNING - 317



e Gasslangarna fdr inte
komma i kontakt med
inbyggnadsmodulens
rorliga delar (till exempel en
Idda) och de ska inte dras

s att de kan komma i klam.

e Vid behov anvands en
tryckregulator som uppfyller
kraven i gdllande
foreskrifter.

e Efter varje ingripande
kontrolleras att
dtdragningsmomentet for
gaskopplingarna ar mellan
10 Nm och 15 Nm.

e Nar installationen ar
avslutad kontrollera att det
inte forekommer lackage.
Anvand en tvallésning -
aldrig en 6ppen ldga - for
denna kontroll.

e Den elektriska anslutningen
ska utforas av behdrig
fackperson.

e Det ar obligatoriskt att
jorda apparaten enligt de
anvisningar som anges |
sakerhetsforeskrifterna for
elsystemet.

e Anvdnd varmetdliga kablar
som té&l minst 90 °C.

e Atdragningsmomentet for
skruvarna pd
kopplingsplintens ledningar
ska motsvara 1,5-2 Nm.

e Matningslinjen ska forses
med en allpolig brytare som
sakerstaller frdnkoppling
frdn natet, med ett
kontaktmellanrum som
garanterar en fullstandig
frénkoppling i enlighet med
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villkoren i
dverspdnningskategori lll, i
dverensstdmmelse med
installationsreglerna.

e Denna apparat far
anvdndas pé en hojd pd
upp till 2000 meter dver
havet.

Apparatens syfte

Denna apparat ar avsedd att

anvadndas for tillagning av

livsmedel inom hushdll. All
annan anvandning ar
oldmplig. Vidare far
apparaten inte anvandas:

e | kdk avsedda for personal i
affdrer, pé& kontor och i
andra arbetsmiljoer;

e pd& lantbruk/inom
bondgdrdsturism;

e av kunder pd hotell, motell
och i bostadsmiljoer.

e p& B&B.

2| Denna apparat far
= | endast installeras och
anvdndas inomhus.

Denna bruksanvisning

e Denna bruksanvisning utgor en del av
apparaten och ska férvaras i sin helhet
och alltid finnas inom rackhdll under
hela apparatens livstid.

e Innan apparaten anvdnds ska denna
bruksanvisning I@sas noga.

e Forklaringarna i denna bruksanvisning
omfattar dven bilder som beskriver det
som normalt visas pd displayen. Vi
p&minner dock om att apparaten kan ha
en uppdaterad version av systemet, och
darfor kan det som visas pd displayen
skilja sig frén det som visas i
bruksanvisningen.

Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsdger sig allt ansvar for
skador pd personer eller egendom som
orsakats av:
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e annan anvdndning av apparaten &n den
avsedda;

e ett nonchalerande av foreskrifterna i
bruksanvisningen;

e en felaktig anvdndning av hela eller en
del av apparaten;

e anvandning av reservdelar som inte dr i
original.

Identifikationsdekal

P& identifikationsdekalen finns tekniska
data, serienummer och markning.
Identifikationsdekalen far aldrig avidgsnas.

Bortskaffning

Denna apparat, som
E overensstdmmer med kraven i det
=) europeiska direktivet om elektriskt
och elektroniskt avfall WEEE (2012/19/EU),
ska kasseras separat frén annat avfall nar
den nétt slutet pa sin livstid.
Denna apparat innehdller inte dmnen i
s@dana mangder att de kan anses farliga
for halsa eller miljo, i dverensstdmmelse

med gdllande europeiska foreskrifter.

Elektrisk spénning
Fara for elektrisk stot
e Stdang av den allmdnna elektriska

tillforseln.

e Koppla ut natsladden ur elsystemet.

Vid bortskaffning av apparaten:

e Kapa den elektriska stromkabeln och
avladgsna den.

e Enapparat som inte IGngre anvénds ska
[dmnas in till en l@mplig
atervinningsstation for insamling av
elektriskt och elektroniskt avfall,
alternativt &terlémnas till dterférsdljaren
vid kép av en motsvarande apparat.

Vid tillverkning av apparatens emballage

anvdands Gtervinningsbara och icke

férorenande material.

e Ldmna in emballagen till lampliga
stationer for separat insamling.

Plastemballage
Fara for kvavning
e Ldmna inte emballaget eller delar av

det utom synhaill.

e Ldtinte barn leka med plastpdsarna
som ingdr i emballaget.
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Indikationer for europeiska
kontrollorgan

Fan forced mode

ECO-funktionen som anvdands for att
faststalla energieffektivitetsklassen
uppfyller specifikationerna i den europeiska
standarden SS-EN 60350-1.

Tekniska uppgifter om
energieffektivitet

Informationen enligt de europeiska
bestémmelserna om energimdrkning och
ekodesign finns i ett separat dokument som
medfoljer produktinstruktionerna.

Dessa uppgifter finns i
"produktinformationsbladet” som kan
laddas ner frdn webbplatsen pd den
aktuella produktsidan.

Spara energi

e V&rm upp apparaten i forvag endast om
det stdr sé i receptet.

e Tina djupfrysta livsmedel innan du
sdtter in dem i ugnen om inget annat
finns angivet p& forpackningen.

e Vid flera tillagningar rekommenderar vi
att livsmedlen tillagas direkt efter
varandra for att utnyttja den énnu
varma ugnen pd bdsta satt.

e Anvand helst bakformar av metall som
battre absorberar vérmen.

e Ta utalla pldtar och galler ur ugnen, om
de inte anvands vid tillagningen.

e Avbryttillagningen ett par minuter innan
den tid som normalt krévs. Tillagningen
fortsdtter de resterande minuterna med
hjdlp av den vérme som finns inne i
ugnen.

e Oppna luckan sd sdllan som mojligt for
att undvika att varmen slé@pps ut.

e Hall alltid ugnen ren.

Information om strémférbrukning i
avstangt lage/standby-lage

De tekniska uppgifterna om apparatens
energiforbrukning i avstdngt ldge/standby-
lage finns pd www.smeg.com under den
sida som ar avsedd for produkten i fréga.
Ljuskalla

e Denna apparat har ljuskallor som kan
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bytas ut av anvdndaren.

AN ! 4 @ !
/Q\ /Q\
Ljuskallorna i produkten ar Idmpliga for
drift vid en omgivningstemperatur pd

=300 °C och avsedda fér anvandning i
hoga temperaturer som t.ex. ugnar.

BESKRIVNING

e Denna armatur innehdller ljuskdllor av
effektivitetsklass "G".

Hur man laser bruksanvisningen

Foéljande ldsanvisningar gdller fér denna

bruksanvisning:

A Varning/forsiktighet

/ Information/férslag

Allman beskrivning

NWN PR

O© 0 NO o1

List
Spishall
Kontrollpanel

Uttag till temperatursond (endast pd
vissa modeller)

Lampor
Tatningslist

Lucka

Flaktar
Forvaringsutrymme

P Stodramens nivé
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Spishall

AUX

AUX = Reservbrdnnare
SR = Halvsnabb brénnare

Kontrollpanel

R = Snabb brédnnare
UR2 = Extra snabb brdannare

1 Vred till spishdllens brénnare

Anvands for att starta och reglera hallens
brannare. Tryck in och vrid vreden moturs
till vardet for att tdnda motsvarande
brannare. Vrid vreden till ett Idge mellan
maximal och minimal A effekt for att
reglera lIdgan. Vrid tillbaka vreden till Idge
@ for att stdnga av brannarna.

2 Indikeringslampa

Lampan tdnds for att visa att ugnen varms
upp. Lampan slocknar vid den temperatur
som har stdllts in. Lampan blinkar
regelbundet ndr temperaturen inne i ugnen
ligger konstant vid det varde som stdllts in.

3 Temperaturvred

Med detta vred vdljs tillagningstemperatur.
Vrid vredet medurs till dnskat vérde mellan
det ldgsta och det hogsta.

4 Digital programmeringsenhet

Anvands for att visa klockan och for att
stélla in programmerade tillagningar och
timern.
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5 Funktionsvred

Ugnens olika funktioner anvands for olika
tillagningssatt. Valj forst dnskad funktion
och stdll sedan in tillagningstemperaturen
med hjdlp av temperaturvredet.

Andra delar

Positioneringsnivaer

Apparaten har nivéer for placering av plétar
och galler pé olika hojd. Isdttningshéjderna
avses nerifrdn och upp (se Allman
beskrivning).

Kylflakt

Fladkten har som funktion att kyla ner ugnen
och aktiveras vid tillagning. Fldktens
funktion leder till ett normalt luftflode som
kommer ut frén apparatens baksida vilket
kan fortsatta under en kortare tid dven efter

att apparaten har sténgts av.

/ Tdack inte 6ver 6ppningar,
& | ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.

Inre belysning
Apparatens inre belysning ténds:
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ndr luckan déppnas; Galler

n&r man valjer n@gon av ugnens
funktioner, med undantag av funktionen

ECO.

invandiga belysningen ndr luckan ar

/ Man kan inte stdnga av den
=1 5ppen.

Tillbehor

e Alla tillbehor finns inte till alla modeller.

e Tillbehor som kan komma i kontakt med
livsmedel ar tillverkade av material som Ugnsplat
uppfyller kraven i gallande féreskrifter.

e De originaltillbehér som medféljer eller
som finns som tillval kan bestdllas frén
behoriga serviceverkstdder. Anvénd
endast tillverkarens originaltilloehor.

Placeras ovanfér ugnspldten och anvdnds
vid tillagning av mat som kan droppa.

Stédgaller

Anvdands for att samla upp fett frdn mat pé
gallret ovanfoér och vid bakning av pajer,
pizza, bakverk och kakor.

Djup ugnsplat

Anvands for sma karl.
Stodgaller

Anvands for att samla upp fett frdn mat pd
gallret ovanfor.

Anvands for wokpannor.
Temperatursond (endast pa vissa

Galler for ugnsplat modeller)

Med hjalp av temperatursonden kan man
anpassa tillagningen efter den temperatur
som mdtts i mitten av livsmedlet.

Anvands som stod fér ugnsformar och
dylikt.
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Skyddslock (endast pa vissa modeller)

Anvands for att sténga och skydda

ANVANDNING

temperatursondens uttag ndr sonden inte
anvands.

Forberedelser

A Se Allmanna sdkerhetsanvisningar

e Avlagsna eventuell skyddsfilm fran
apparatens in- och utsida samt frdn
tillbehoren.

e Avlagsna eventuella etiketter (forutom
etiketten med tekniska specifikationer)
fré&n tillbehor och hyllplan.

e Ta utoch rengdr alla apparatens
tillbehor (se kapitel "/RENGORING OCH
UNDERHALL").

Férsta uppvarmning

1. Stdllin en tillagning p& minst en timma
(se avsnitt "Anvéndning av ugnen”).

2. Varm upp den tomma ugnen till
maximal temperatur for att avidgsna
eventuella restprodukter fran
tillverkningen.

Ventilera lokalen under uppvdrmning

e av apparaten.

e Stéinteindrheten.

Anvandning av tillbehor

Galler och platar

Gallren och plétarna ska féras in sd ldngt

det gér pd sidoskenorna.

e De mekaniska sdkerhetsspdrrarna som
hindrar att gallret glider ut av misstag
ska vara vénda nedét och mot ugnens
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insida.

For férsiktigt in gallren och platarnai
ugnen sa langt det gér.

Rengor plétarna innan du anvénder
dem for forsta géngen for att
avldgsna eventuella restprodukter
fran tillverkningen.

Galler fér ugnsplat

Gallret ska sdattas i pldten. Darmed kan
fettet samlas upp separat frén den mat som
tillagas.

Stodgaller
Stodgallren ska placeras pd hdllens galler.
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Kontrollera att de ar korrekt placerade.

Anvandning av hallen

Alla hdllens kontrollknappar och vred ér
grupperade pé frontpanelen. Intill varje vred
visas motsvarande brénnare. Apparaten ar
utrustad med en elektronisk
tdndningsanordning. Tryck in vredet och
vrid det moturs till symbolen for maximal
|&ga tills brénnaren tands. Vrid vredet till

om inte brénnaren ténds inom 15

sekunder. Vanta i 60 sekunder innan du
forsoker tdnda den igen Nar man tant
ugnen ska man hélla vredet intryckt under
ett par sekunder sé att varmeelementet
hinner bli varmt. Det kan hdnda att
brénnaren slocknar ndr du slédpper vredet,
vilket innebdr att termoelementet inte
varmts upp tillrackligt.

Vanta en liten stund innan du férsoker igen.
Hall vredet intryckt langre.

Ratt placering av brannarlock och
flamspridare

Innan man ténder hdllens brénnare ska
man kontrollera att flamspridarna ar korrekt
placerade tillsammans med tillhérande
brénnarlock. Se noga till att flamspridarnas
hal 1 hamnar ratt i forhallande till
tdndstiften 3 och termoelementen 2.

Praktiska rad vid anvandning av spishéllen
For basta anvandning av brédnnarna och
minsta mdjliga gasférbrukning samt
undvika att skada spishdllen, bér man
anvanda karl med lock och vars storlek
passar brannaren, for att undvika att I&gan
slickar sidorna. Sank I&gan nar vatskan nér

kokpunkten sé& att det inte kokar 6ver.

Brdannare Kokkdrlens diameter
AUX 12-14cm
SR 16-24cm
R 18-26cm
UR2 18-28cm

Anvandning av
férvaringsutrymmet (i
férekommande fall)

/ Om l&gan slocknar av misstag finns
£ det en sdkerhetsmekanism som

— 1 spdrrar gastillférseln, dven om
kranen ar 6ppen. Vrid vredet till

igen och vanta 60 sekunder innan
du forsoker tanda I&gan igen.
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A Se Allmanna sdkerhetsanvisningar.

Forvaringsutrymmet finns langst ned pé
spisen. Dra det mot dig for att komma &t
det. Utrymmet kan anvdndas for férvaring
av kastruller och metallféremadl som
anvands till apparaten.

Anvandning av ugnen

& Se Allménna sdkerhetsanvisningar

Starta ugnen

For att starta ugnen:

1. Valj typ av tillagning med hjalp av
funktionsvredet.
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2. Vdlj temperatur med hjdlp av
temperaturvredet.

Se till att den digitala
programmeringsenheten i samband
med tillagning visar symbolen . |
annat fall kan man inte starta

ugnen. Tryck pd& knappen for att
nollstalla programmeringsklockan.

Lista 6ver traditionella
tillagningsfunktioner

/ Alla funktioner finns inte pé alla
£ [ modeller.

OVER/UNDERV

~ Traditionell tillagning som passar for
att tillaga en ratt &t gédngen. Passar

~— for tillagning av stekar, fett kétt,
brod, pajer.

UNDERVARME MED VARMLUFT
— Ger mgjlighet att snabbt avsluta
Wy tillagning av mat som redan tillagats
N—~ pd ytan men inte inuti. Idealisk for
pajer, passar for alla typer av
matrdtter.

LITEN GRILL

o = & Denna funktion gor det mojligt att
med hjdlp av den varme som frigors
fr@n det centrala vérmeelementet
grilla smé bitar kott eller fisk eller
tillaga grillspett, toast och olika
grillade grénsaker.

GRILL

»~"%  Ger mojlighet att uppnd utmdarkta
resultat vid grillning och gratinering.
Om den anvands i slutet av
tillagningen bryns matrétterna
jamnt.

GRILL+FLAKT

<=~ Ger mojlighet att uppnd utmdarkta
\\‘?'Ij grillresultat dven for tjocka kottbitar.
|dealisk for stora kéttstycken.

MED FLAKT

/= Intensiv och jamn tillagning. Idealisk
wy  for kex, tértor och tillagning pé flera
\—/ nivder.
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VARMLUFT
Varmen fordelas snabbt och jamnt.
Passar alla matratter, idealisk for
tillagning pé flera nivéer utan att
lukter och smaker blandas.

UNDERVARME
s ¢ Varmen kommer endast underifrdn.
o4s Perfekt for t&rtor och pajer, bakelser
~—~"och pizzor.

SNABBUPPTINING
,.22‘ Aktiveringen av endast flakten
medger en snabbupptining av alla

¢¢* typerav livsmedel tack vare den
jamna luftférdelningen vid
rumstemperatur inne i ugnen.
ECO

Denna funktion ldmpar sig sdrskilt
ECO bra for tillagning pd en fals, med lag

energiférbrukning.

Den rekommenderas for alla typer

av livsmedel utom s&dana som kan

generera mycket fukt (exempelvis

gronsaker).

For att f@ bdsta mojliga

energibesparing och fér att minska

tillagningstiderna rekommenderar vi S

att satta in maten utan att vérma wn

upp ugnen innan.

Nd@r ECO-funktionen anvénds ska
luckan inte 6ppnas under
tillagningen.

IN

/ Med ECO-funktionen bl

£ tillagningstiderna (och eventuell
— 1 féruppvarmning) Iéngre, och kan
variera i enlighet med mdngden
livsmedel som satts in i ugnen.

VAPOR CLEAN (endast pd vissa modeller)

¢ 6 Denna funktion underlattar
¢°6 rengoring tack vare dnga som
genereras av en liten mangd vatten
8 8 o hdlls i de sarskilda spdr som
¢4 4 finnsiugnens botten.
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Digital programmerare

= Knapp fér minskning

Knapp for klocka
Knapp for 6kning

Installning av klockslag

/ Du maste ha stallt in klockan for att
=7 | kunna starta ugnen.

Vid det forsta anvandningstillfallet eller
efter ett stromavbrott blinkar siffrorna

pd apparatens display.

1. Tryck in klockknappen Q i tvé
sekunder. Pricken mellan timmar och

minuter blinkar.
2. Stallin klockan via knappen for 6kning
EH och knappen fér minskning ﬁ Hall
nappen intryckt for att 6ka snabbare.
3. Vdntai 7 sekunder. Pricken mellan
timmar och minuter upphor att blinka.
4. Symbolen pd displayen visar att
apparaten ar redo att starta en
tillagning.

/ For att dndra klockan héller du
£ samtidigt nere knappen fér 6kning

— FE och knappen fér minskning M. i
v

a sekunder. Darefter kan klockan
stdllas in.

Timer med minutraknare

/ Minutréknaren avbryter inte
& | tillagningen men aviserar

— | anvandaren ndr instdllt antal
minuter har forflutit.

Timern med minutrdknare kan aktiveras ndr
som helst.

1. Hall klockknappen intryckt i n@gra
sekunder. Displayen visar siffrorna

m och symbolen blinkar
mellan antalet timmar oc

minuter.
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2. Anvand knapparna for 6kning + och

minskning for att stdlla in 6nskat
antal minuter.

3. Vantaicirka 5 sekunder utan att trycka
pd ndgon av knapparna for att slutféra
installningen av minutréknaren.

Displayen visar aktuellt klockslag och
symbolen E]

En ljudsignal aktiveras ndr den installda
tiden har passerat.

4. Tryck pd& knappen for minskning =ft')r
att sténga av ljudsignalen.

/ Du kan stdlla in timern till minst 1
£ minut och maximalt 23 timmar och

— | 59 minuter.

Tidsinstalld tillagning

/ Med tidsinstdlld tillagning avses den
£ funktion som gor att det gér att

— 1 starta en tillagning och avsluta den
efter en viss tid som stdlls in av
anvandaren.

1. Hall klockknappen intryckt tills
symbolen m blinkar.

. Tryck pd klockknappen @ igen.
Displayen vaxlar mellan att visa

symbolendm och texten g el under

installd tid.
3. Anvénd knapparna fér skning B8l och

N

minskning for att stdlla in 6nskat
antal minuter tor tillagning.

4. Valj funktion och temperatur for
tillagning.

5. Vdanta i cirka 5sekunder utan att trycka
pd ndgon av knapparna for att aktivera
nedrakning. Displayen visar aktuellt
klockslag tillsammans med symbolerna

och m

Ndr tillagningen slutforts stéings
vérmeelementen av. Symbolen

forsvinner frén displayen, symbolen

blinkar och en ljudsignal aktiveras.

6. Vrid tillbaka funktions- och
temperaturvredet till Idge 0.

7. Forattstanga av ljudsignalen racker det
att trycka pd nédgon av
programmeringsklockans knappar.
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8. Tryck pd klockknappen for att
nollstdlla programmeringsklockan.

4

Det gdr inte att stdlla in
tillagningstiden till mer én 10
timmar.

For att nollstdlla den installda

10. Nar tillagningen slutférts sténgs
vérmeelementen av. Symbolen

forsvinner fran displayen, symbolen
blinkar och en ljudsignal aktiveras.
11.Vrid tilloaka funktions- och
temperaturvredet till Idge O.
12.For att sténga av ljudsignalen trycker

programmeringen trycker du

samtidigt in knappen foér dkning
och knappen fér minskning och
stanger ddrefter manuellt av ugnen.

7

13.

man pd ndgon av
programmeringsklockans knappar.

Tryck pé klockknappen for att
nollstdlla programmeringsklockan.

Programmerad tillagning

/ Med programmerad tillagning avses

£ den funktion som goér det méjligt att

—1 starta en tillagning vid ett bestdmt
klockslag och avsluta den efter en
viss tid som stdllts in av
anvandaren.

IN

Det gér inte att stdlla in
tillagningstiden till mer an 10
timmar.

IN

Det gér inte att stdlla in
programmerade tillagningar till mer
dn 24 timmar.

1. Hall klockknappen intryckt tills
symbolen m blinkar.

2. Tryckin klockknappen i cirka 2
sekunder.

3. Tryck pd klockknappen @ igen.
Displayen alternerar mellan att visa

R och texten
samtidigt som symbolen blinkar.
4. Tryck pd& knapparna = eller for att
stélla in dnskat antal minuter (ti
exempel 1 timme).

5. Tryck pd& klockknappen . Displayen
alternerar mellan att visa texten

w och aktuell tid plus den tid for
tillagning som tidigare har stdllts in.
6. Anvdnd knapparna = eIIer for att

stalla in sluttiden for tillagning.

siffrorna

IN

Tryck in klockknappen @ i2
sekunder for att visa kvaq/orcmde

Tank pd att det till tillagningstiden
lGggs till ett par minuter for att
ugnen ska hinna bli varm.

4

7. Vdlj funktion och temperatur for
tillagning.

8. Vdntaicirka 7 sekunder utan att trycka
pd ndgon av knapparna fér att aktivera
funktionen. Displayen visar aktuellt
klockslag och symbolen Ja§.

9. Vid férvantad star av tillagningen visas
symbolen .

91477A411/C

tillagningstid efter att installningen

slutforts. Tryck pd klockknappen q
igen. Displayen alternerar mellan a

visa texten w och den
tillagningstid som ar kvar.

Andra installda varden

1.

Tryck in klockknappen i cirka 2
sekunder.

Tryck pé klockknappen beroende pd
vilken funktion du vill dndra:

En gdng for tidsinstalld tillagning.

Tva génger for programmerad tillagning
tryck inte en gdng for timern utan
fortsatt direkt enligt anvisningarna i
ndsta punkt.

Anvand knapparna och =f6r att

dndra vardena.

Radera installda varden

For att radera uppgifter om tidsinstalld
och/eller programmerad tillagning:

Tryck och héll in knapparna och =

eller

For
att:

Upprepa punkterna 1 och 2 i kapitlet
"Andra installda uppgifter” for att gé till

"DUR" och tryck pd knappen tills

vdrdet dndras till "0": den tid som stallts
in i "END" annulleras automatiskt.

att radera timerdata dr det nédvandigt
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1. Upprepa steg 1 i kapitlet "Andra
installda uppgifter" och gér pé féljande
satt:

e Tryck och héll in knapparna och =

eller

e Tryck pd knappen = tills vardet stalls
p& "0".

Val av ljudsignal

Ljudsignalen kan varieras mellan 3
tonlégen.

1. Hall knapparna fér 6kning —|— och
minskning = nedtryckta samtidigt.

2. Tryck pé& klockknappen .

Tryck pd knappen fér minskning = for att
vdlja en annan ljudsignal.

Anvandning av temperatursonden
(endast pa vissa modeller)

For en exakt temperaturmdtning
mitt i livsmedlet se till att sondens

IN

spets inte kommer i kontakt med

ben eller feta delar.

/ Lagsta rekommenderade

ugnstemperatur for tillagning med

A Se Allmdanna sdkerhetsanvisningar

Med temperatursonden gdr det att med
precision tillaga stekar, karré, kétt av olika
slag och storlekar. Sonden garanterar en
perfekt tillagning av maten tack vare en
regelbunden kontroll av temperaturen i
matrdttens kdrna. Temperaturen i matens
karna mats av en sensor som sitter inne i
spetsen.

Korrekt anvandning av temperatursonden

1. Placera maten pd en plét.

2. Sattitemperatursondens spets i maten
innan den sdtts in i ugnen.

3. For bdasta resultat ska man se till att
temperatursonden fors in sidledes i
livsmedlets tjockaste del. Sékerstdll att
minst 3/4 av temperatursondens ldngd
forts in i livsmedlet, men utan att réra
pldten som maten ligger pd. Kontrollera
ocksd att den inte sticker ut ur
livsmedlet.

“Z?ﬁ@

295
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sonden ar 120°C, forutom i fall av
tillagning vid I8g temperatur.

Stalla in en tillagning med en

temperatursond

Med féruppvarmning:

1. Stéllin en manuell tillagning (se
“Anvéndning av ugnen”).

2. Efter féruppvarmningen, éppna luckan
och placera pl&ten med maten som ska
tillagas i motsvarande skenor.

3. Sattisondens kontakt i motsvarande
uttag pé sidan med hjdlp av sonden for
att dppna locket.

4. Stang luckan.
5. Tryck p& knappen for klocka under

négra sekunder. Tryck pé& knappen

igen. Displayen visar den
standardinstallda maltemperaturen

A,’_-”_-,’”,': medan symbolen m blinkar.

6. Anvand knapparna ;H och for att
stdlla in mé&ltemperaturen mellan ett
min- och max-vdarde.

/ e Ldgsta méltemperatur:
£ motsvarar den momentana
— temperatur temperatursonden
uppmatt, plus 2°C.
e Maximal méltemperatur: 99 °C.

/ Om matens innertemperatur dr lagre
£ dn 5 °C kdnner sonden inte av den.

7. Vanta ndgra sekunder eller tryck pé
knappen for att visa den
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momentana temperaturen som mats av
sonden.

Tillagningen fortsatter nu tills den

momentana temperaturen som mats av

sonden motsvarar méltemperaturen som
stallts in av anvandaren.

Utan foruppvarmning:

. Oppna dorren.

2. Sattipldten med maten som ska
tillagas och med installerad sond.

3. Sattisondens kontakt i motsvarande
uttag pd sidan med hjdlp av sonden for
att dppna locket.

4. Stdllin tillagningen med sonden enligt
stegen 5, 6 och 7 i féreg@ende avsnitt.

5. Stall in en manuell tillagning genom att
vdlja temperatur och tillagningsfunktion
(se "Anvéndning av ugnen”).

Nar tillagningen med temperatursond
pagar

/ Nar temperatursonden anvands gér
det inte att stdlla in en

— 1| programmerad tillagning eller en

tidsinstdlld tillagning.

Under tillagning med
temperatursond, tryck samtidigt p&

knapparna och.f'dr att dndra
den instdllda tiden.

7

=

Om knappen for klocka trycks in en
|&dngre stund aktiveras timern med

minutrdknare. Tryck in Qigen for att
visa mdltemperaturen, och anvand

knapparna ﬁ och for att justera
den medan tillagningen p&gdar.

2. Tryckigen pé& @ eller vanta i fem

sekunder for att gé tillbaka till
tillagningslage.

Efter tillagningen

Nd@r den installda méltemperaturen har
ndtts kommer varmeelementen att
inaktiveras och apparaten avger ett antal
ljudsignaler.

1. Tryck péenav
programmeringsklockans knappar for
att sténga av ljudet.

Oppna luckan.

Ta ut temperatursonden ur maten och ur
uttaget.

Ta ut maten ur ugnen.

Kontrollera att skyddslocket har sténgts
ordentligt.

ok wWN
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Rad vid tillagning

Allmanna rad

e Anvand en funktion med flakt fér en
jamn tillagning pé flera nivéer.

e Att 0ka temperaturen ger inte en kortare
tillagningstid (ratterna kan bli hart
stekta utanpd men forbli r&a inuti).

Rad vid tillagning av kott

e Tillagningstiderna varierar beroende pd
matbitens tjocklek, kvalitet och ens
personliga smak.

e Vand pd matbiten sd& att den bryns pd
bada sidor.

e Anvand en kottermometer vid tillagning
av stekar eller tryck p& steken med en
sked. Om steken kdnns hard ar den klar,
olrlmors ska den stekas ett par minuter
till.

Rad vid tillagning med Grill

e Infér grillning kan du sdtta in kottet i kall
ugn, eller véirma upp ugnen i forvéig om
du onskar éndra effekten av
tillagningen.

e Om du anvdander funktionen Grill med
flakt (i forekommande fall) ska du vérma
upp ugnen innan grillningen startas.

e Maten ska placeras pd gallrets mitt.

e Vad gadller funktionen grill bér man stalla
in temperaturen till det hégsta vardet for
att optimera tillagningen.

Rad vid tillagning av bakverk och kakor

e Anvand helst bakformar av metall som
battre absorberar vérmen.

e Temperaturen och tillagningstiden beror
pd degens kvalitet och konsistens.

e For att kontrollera om bakverket &r
bakat invandigt sticks en tandpetare in
ddér bakverket ér som hégst. Om
tandpetaren ar torr ndr du tar ut den ar
kakan klar.

e Om bakverket sjunker ihop nér du tar ut
det ur ugnen ska du ndsta gdng sénka
temperaturen med cirka 10°C och vdlja
en Idngre tillagningstid.

Rad vid tillagning pa tva falser:

e Virekommenderar att anvanda 2 galler
(kan bestdllas frén behoriga
serviceverkstdder).

e Placera bakformarna/grytorna pé
gallrets mitt for att underlatta luftflédet
och kontrollera att dess bredd/diameter
inte Overstiger 30 cm.

e Placera gallren sé att det ar en tom nivéd
mellan.

e Beroende pd livsmedel och utrymmets
okade belastning kan tillagning pd tva
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falser ta n&gon minut l&ngre dn
tillagning pd en fals.

e Lampliga funktioner for tillagning pd tva
falser ar VARMLUFT och
UNDERVARME MED VARMLUFT.

Rad vid upptining och jasning

e Placera den frysta maten, utan
forpackning, i en behdllare utan lock, vid
ugnens forsta niva.

e Undvik att placera matbitar ovanpd
varandra.

e Ndrdu tinar kétt ska du placera ett
galler vid den andra nivan och en plat
vid den forsta nivén. P& detta satt
kommer maten inte i kontakt med den
vatska som frigors vid upptiningen.

Indikativ tabell for tillagning

De 6mtdligaste delarna kan tdckas med
aluminiumfolie.

Placera en l&ngpanna med vatten pd
ugnsbottnen for en battre jasning.

Tillagning vid lag temperatur med sond
(endast pa vissa modeller)

Denna typ av tillagning rekommenderas
fér mort och magert kott som inte ska
6verskrida 65°C i mitten. Stall in
ugnstemperaturen till mellan 90° och
100°C. En s&dan instdllning forlanger
tillagningstiden men bevarar livsmedlets
kvalitet och férhindrar att det minskar
for mycket i volym.

For basta resultat ska kéttet brynas pd
hog varme under 1 eller 2 minuter per
sida, fore tillagning vid Idg temperatur.

Vikt Temp. Tid
Matrétter Funktion Nivé )

(Ka) (°C) (minuter)
Lasagne 3-4 BOVER/UNDERV 1 220 - 230 45 - 50
Egsmgmtd 3-4 OVER/UNDERV 1 220 - 230 45 - 50
Kalvstek TURBO/VARMLUFT 2 180 - 190 90 - 100
Flaskkarré 2 TURBO/VARMLUFT 2 180 - 190 70 - 80
Korv 15 GRILL+FLAKT 4 260 15
Rostbiff 1 TURBO/VARMLUFT 2 200 40 - 45
t’gr‘.%tekt 15 VARMLUFT 2 180 - 190 70 - 80

anin
Kalkonbrost 3 TURBO/VARMLUFT 2 180 - 190 110 - 120
Flaskstek 2-3 TURBO/VARMLUFT 2 180 - 190 170 - 180
Ugnsstekt
i 12 TURBO/VARMLUFT 2 180 - 190 65 - 70
Sida 1 Sida 2

Flaskkotlett 1 5 GRILL+FLAKT 4 260 15 5
gﬁVbe”SSpJ 15 GRILL+FLAKT 4 260 10 10
Bacon 0,7 GRILL 5 260 7
Flaskfilé 15 GRILL+FLAKT 4 260 10
Oxfilé 1 GRILL 5 260 10
Laxéring 12 TURBO/VARMLUFT 2 150 - 160 35 - 40
Marulk 15 TURBO/VARMLUFT 2 160 60 - 65
Piggvar 15 TURBO/VARMLUFT 160 45 - 50

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvérmningstid och ar endast ungefarliga.
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Vikt Temp. Tid

Matrétter Funktion Nivé

(Kg) (°C) (minuter)
Pizza 1 TURBO/VARMLUFT 2 260 8-9
Brod 1 VARMLUFT 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 TURBO/VARMLUFT 2 180 - 190 20-25
Bundt kaka 1 VARMLUFT 2 160 55 - 60
Bakelse 1 VARMLUFT 2 160 35- 40
Ricottapaj 1 VARMLUFT 2 160 - 170 55 - 60
Fyllda
e 1 TURBO/VARMLUFT 2 160 20-25
Paradistart 4 5 VARMLUFT 2 160 55 - 60
Profiteroles 1.2 TURBO/VARMLUFT 2 180 80-90
Sockerkaka 1 VARMLUFT 2 150 - 160 55 -60
Sésiggy””” 1 TURBO/VARMLUFT 2 160 55 - 60
Brioches 06 VARMLUFT 2 160 30-35

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvérmningstid och éar endast ungefarliga.

Indikativ tabell for tillagning med temperatursond (endast pd vissa
modeller)

Typ av kétt Mdltemp. (°C)
Notkott
Rostbiff: blodig 50 -53
Rostbiff: medium 55-58
Rostbiff: valstekt 65-70
Entrecote: blodig* 50
Entrecote: medium* 58
Entrecote: valstekt* 70
Flaskkott
Flaskstek 80 -85
Bog 80 -85
Korv** 75-80
Kalv
Kalvstek 75-80
Fégel
Hel kyckling 80 -85
Hel kalkon 80 -85
Kalkonstek (hel eller brost) 80 -85
Lamm
Lammstek med ben (blodig) 65
Lammstek med ben (valstekt) 75-80
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Typ av kott

Mdltemp. (°C)

Tillagning vid Idg temperatur
Notkott/Rostbiff: blodig***
Notkott/Rostbiff: medium***

50 - 54
55 - 60

* De angivna temperaturerna kan variera i enlighet med filéns tjocklek.

** For stoppade livsmedel som korv rekommenderas en funktion som ger en god grillning.

*** Vi rekommenderar att kottet bryns ett par minuter p& bé&da sidor innan det sdtts in i ugnen.

RENGORING OCH UNDERHALL

Rengoring av apparaten

tillbaka dem pé& spishdllen.

A Se Allmdanna sdkerhetsanvisningar

Rengdring av ytorna

For att bevara ytorna i gott skick ska de
rengdras efter varje anvandningstillfdlle,
efter att de svalnat.

Vanlig daglig rengdéring

Anvdnd alltid och uteslutande sdrskilda
produkter som inte innehdller slipmedel eller
klorbaserade syror.

Hall ut medlet pd en fuktig trasa och torka
av ytan. Skélj omsorgsfullt och torka
ddrefter med en mjuk trasa eller en
mikrofibertrasa.

Matstank eller rester

Undvik sé vitt méjligt att anvanda stélull
eller vassa skrapor eftersom de skadar
apparatens ytor.

Anvand vanliga icke-repande produkter och
vid behov redskap av trd eller plast. Skolj
omsorgsfullt och eftertorka med en mjuk
trasa eller en mikrofibertrasa.

Undvik att I&ta sockerhaltig mat (till
exempel sylt) torka fast inne i apparaten
eftersom det medfor en risk att
emaljbeléggningen pé apparatens insida
skadas.

Rengdring av spishallen

Spishallens galler

Ta av gallren och rengér dem i ljummet
vatten med ett rengdringsmedel utan
slipmedel. Var noga att avldgsna alla
beladggningar. Torka dem noggrant och satt
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/ Eftersom gallren stéindigt kommer i
kontakt med I&gan kan det handa
— | att de emaljerade ytorna som
utsatts for vérme mattas med tiden.
Detta dr helt naturligt och dventyrar
inte p& né&got satt komponentens
funktion.

Flamspridare och brannarlock

Brannarlocken och flamspridarna kan tas
av for att forenkla rengdringen. Rengér dem
i varmt vatten och med icke slipande
rengdringsmedel. Avldgsna varsamt alla
beldggningar och |&t delarna torka helt. Satt
tillbaka flamspridarna och se noga till att de
placeras korrekt tillsammans med
tillhérande brénnarlock.

Tandstift och termoelement

For en god funktion mdste tandstiften och
termoelementen alltid vara rena. De ska
regelbundet kontrolleras och vid behov
rengoras med en fuktig trasa. Eventuella
intorkade rester tas bort med en tandpetare
i trg eller en ndl.
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Vred

/ Vid rengoring av vreden ska man

£ inte anvdnda starka produkter som
— | innehdller alkohol, rengéringsmedel
for stdl eller glasputsmedel eftersom

det kan orsaka best&ende skador.

Vreden ska rengdras med en mjuk trasa
som fuktats med ljlummet vatten; darefter
ska de noga torkas. De kan tas bort genom
att man drar loss dem frdn deras plats.

Rengdring av luckan

Demontering av luckan

For att underlatta rengdringen bér man ta

av luckan och placera den pé en

diskhandduk.

Folj nedanst&ende anvisningar for att ta av

luckan:

1. Oppna luckan helt och fér in tvé stift i
gdngjdarnens hdél, enligt vad som visas
pé bilden.

Oppningarna pd ugnen och ser till att
spdren A vilar helt i 6ppningarna.

4. Sank luckan och ta ut stiften ur
gdngjdrnens hél ndr luckan ar korrekt
placerad.

Rengdring av luckans glas

Glasen bor alltid vara val rengjorda. Anvand
hushéllspapper. Vid envisa flackar kan man
rengora med en fuktad svamp och vanligt
rengdringsmedel.

Demontering av de invandiga glasen

For att underlatta rengéring kan man ta av

de invandiga glas som utgor sjdlva luckan.

1. Oppna luckan.

2. Placera lgsstiften i géngjdrnens hél sé&
att luckan inte kan sténgas oavsiktligt
(se avsnitt "Nedmontering av luckan”).

3. Dra forsiktigt det invéindiga glasets
bakre del uppét i den rorelse som visas
av pilarna (1).

2. Tatagiluckan pd b&da sidor med bdda
handerna och lyft den uppdt tills en
vinkel pd cirka 30° bildas och dra sedan
ut den.

4. Dra ut detinvandiga glaset fran de tva

frémre spdrrarna genom att folja
rorelsen som anges av pilarna (2) for att
ta bort det fran luckan.

3. For att montera tillbaka luckan fér man
in gdngjdrnen i de till syftet avsedda
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5. Avlagsna mellanglaset genom att lyfta
det uppdt.

/ Vissa modeller har tvé
=27 | mellanliggande glas.

6. Rengor det utvandiga glaset samt de
glas som avlégsnats tidigare. Anvand
hushéllspapper. Vid envisa fléckar kan
man tvatta glasen med en fuktad svamp
och ett neutralt rengéringsmedel.

7. Efter rengdringsarbetet ska man satta
tillbaka mellanglaset pé& avsedd plats i
luckan.

8. For att satta tillbaka det invandiga
glaset ska man féra in den évre delen i
de frémre spdrrarna pd luckan och satta
de tvd bakre stiften pd plats genom att
trycka latt.

Rengdring av ugnen
For att behdlla ugnen i gott skick ska man
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alltid rengéra den ndér den svalnat.
Undvika att 1&ta matrester torka fast inne i
ugnen eftersom det kan skada
beldggningen.

Ta ut alla I6sa delar innan du péborjar
rengdringsarbetet.

For att underl&tta rengéringsarbetet bor
man ta av:

e Luckan;

o stodramar till galler/platar.

/ Om man anvdnder specifikt

£ avsedda rengdringsmedel bér man

— | starta apparaten vid maximal
temperatur och Idta den vara i drift i
15/20 minuter, i syfte att avidgsna
eventuella rester.

Torkning

Det genereras fukt inne i ugnen i samband

med tillagning av mat. Detta &r ett helt

normalt fenomen som inte dventyrar

apparatens funktion.

Efter varje avslutad tillagning:

1. L&t apparaten svalna.

2. Torka bort eventuell smuts frén ugnens
insida.

3. Torka av ugnens insida med en mjuk
trasa.

4. Lémna luckan 6ppen tills ugnens insida

ar helt torr.

Avlagsna stoédramar for galler/platar
Genom att ta bort stédramarna for galler/
platar kan man enklare rengéra
sidodelarna.

For att avidgsna stodramar for galler/platar:
e Forramen in mot ugnen tills den lossnar
frAn spdrren A, ta sedan ut den frdn

héllarna placerade Idngst in i ugnen B.

Ored %

-

e Nar man har slutfort rengéringen ska
man upprepa de moment som precis har
beskrivits for att placera tillbaka
stédramarna till galler/platar.
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Vapor Clean (endast pa vissa
modeller)

A Se Allméanna sdkerhetsanvisningar.

/ Funktionen Vapor Clean dr ett

£ halvautomatiskt rengéringsprogram
— 1 som gor det enkelt att avidgsna
smutsen. Tack vare denna procedur
kan du mycket enkelt rengora
ugnens insida. Smutsen mjukas upp
av varmen och vattendngan vilket
gor det |att att torka bort den.

Forberedelser

Innan du startar Vapor Clean:

e Tautalla tillbehér som sitter i ugnen.

e Avlagsna temperatursonden, om det
finns s&dan.

e De sjdlvrengérande panelerna ska
avlégsnas, om det finns sGdana.

e Haill ca 120 cc vatten pd ugnens botten.
Se noga till att det inte rinner ut frén
fordjupningen.

e Anvand en sprayflaska och spraya
ugnens insida med en blandning av
vatten och diskmedel. Rikta strdlen mot
ugnens sidovaggar, tak, botten och

skydd.

/ Rekommendationen ér max 20
=~ | sprayningar.

ar belagd med sjalvrengérande
material.

/ Spraya inte pd skyddspldten om den

Stang luckan.

Medan det halvautomatiska
rengdringsprogrammet kors, rengor
separat de sjdlvrengérande panelerna
med ljummet vatten och lite diskmedel.

Installning av Vapor Clean
1. Vrid funktionsvredet till symbolen .‘:‘3
eller ;% (i forekommande fall).

2. Vrid temperaturvredet till symbolen :.:

3. L&t rengdringen verka under 18 minuter.

Efter att Vapor Clean avslutats

1. Vrid funktionsvredet till O for att Idmna
funktionen.

2. Oppna luckan och torka bort den smuts
som lossnat med hjalp av en
mikrofibertrasa.
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3. Anvdand en icke slipande svamp med
madssingstradar for att avldgsna mer
envisa beldggningar.

4. Om det finns rester av fett kan man
anvanda sdrskilda
ugnsrengodringsprodukter.

5. Torka upp resterna av vatten frdn
ugnens insida.

6. Sdatttillbaka de sjalvrengdrande
panelerna (i férekommande fall) och
stédramarna for galler/plétar

Av hygieniska skal och for att undvika att

maten far en obehaglig lukt

e bor man torka ugnen genom att starta
en funktion med flakt, vid 160°C, och
|&ta denna pé&gd i cirka 10 minuter.

e Vid forekomst av sjdalvrengérande
paneler bor ugnen torkas samtidigt som

katalysen genomfors.

/ Det rekommenderas att bdra
£ gummihandskar nér man utfor

— | dessa arbetsmoment.

/ For att underlatta det manuella
£~ | rengdringsarbetet bor luckan tas av.

Sarskilt underhall

Rad for skétsel av tatningslisten

T&tningen ska vara mjuk och elastisk.

e For att hdlla tatningslisten ren anvands
en icke-slipande svamp och ljummet
vatten.

Byte av glédlampa fér invandig belysning

Elektrisk spénning

Fara for elektrisk stot
Sténg av apparatens eltillforsel.
Anvand skyddshandskar.

Ta ut alla tillbehor som sitter i ugnen.
Avlagsna stodramarna for galler/plétar.
Avldgsna lampskyddet med hjalp av ett
ldmpligt verktyg (t.ex. en sked).

WN P
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/ Var noga att inte repa lacken pd
£ | ugnens sidor.

4. Skruva loss och avlagsna lampan.

/ Ror inte vid halogenlampan direkt
£ med fingrarna. Anvand ett
— 1 isolerande skydd.

INSTALLATION

5. Byt ut glédlampan mot en liknande

(40W).

6. Montera skyddet igen. Se till att glasets

inre formade del (A) dr vénd mot luckan.

7. Forin skyddet sdldngt det gdr sd att det

fastnar helt i lamphdllaren.

/ Apparaten ska installeras av en
£ behdrig tekniker och enligt gdllande

— | foreskrifter.

Gaskopplingar

A Se Allmanna sdkerhetsanvisningar.

Anslutning till gasndtet kan ske med en
stdlslang utan fogar, i enlighet med
foreskrifterna i gallande lagstiftning. For
matning med annan typ av gas se kapitel
"Anpassning till andra typer av gas”.
Apparatens gaskoppling har en %"
utvandig ganga (ISO 228-1).
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Anslutning med gummislang

Kontrollera att féljande krav uppfylls:

Slangen ska vara fastsatt i
slanghdllaren med hjdlp av
slangkldmmor;

Inga delar av slangen fér komma i
kontakt med varma véggar (max. 50 °C);
Det fér inte finnas risk for att slangen
dras ut eller spdnns. Vidare fér slangen
inte vara veckad eller hopkladmd;
Slangen far inte komma i kontakt med
vassa féremdl eller kanter;

Om slangen inte ar helt t&t och
ddrigenom férorsakar gasutslapp i
omgivningen ska du inte forsoka
reparera den; byt ut den mot en ny
slang.

Kontrollera att slangens bdst fore-
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datum, som dr tryckt p& densamma, inte
har passerat.

uppfyller kraven i gallande féreskrifter.

/ Anslutning med gummislang i
£ Overensstdmmelse med gdllande
— | bestdmmelser ar endast till&tet
under férutsdttning att slangen kan

inspekteras ldngs hela dess langd.

/ Den inre diametern for slangen ska
& | vara 8 mm for flytande gas och 13
—1 mm fér metangas och stadsgas.

Vid anslutning till gasndtet ska man
anv@nda en gummislang vars egenskaper
uppfyller kraven i gallande foreskrifter
(kontrollera att slangen ar markt med
beteckningen for gallande standard).

1—a
D —

F

4

g
F

Skruva fast slanghdéllaren 3 pé& apparatens
gaskoppling 1 (gdngning %" ISO 228-1) och
placera packningen 2 emellan. Beroende pd
diametern pd den gasslang som anvdnds
kan man dven skruva fast slangnippeln 4
pd slangnippeln 3.

Efter att man skruvat fast slanghdllaren/
slanghdllarna ska man trd pd gasslangen 6
pé slanghdllaren och fésta den med
slangkldmman 5 som ska éverensstdmma
med gdllande foreskrifter.

Anslutning med stalslang

Anslut till gasnatet med hjdlp av en
stdlslang utan fogar vars egenskaper
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Skruva fast kopplingen 3 p& apparatens
gaskoppling 1 och placera den medféljande
packningen 2 mellan dessa.

Anslutning med stalslang med
bajonettkoppling

Anslut till gasndtet med hjdlp av en
stdlslang med bajonettkoppling vars
egenskaper 6verensstdmmer med BS. 669.

1_
2_ —_—

-
1

Applicera isolerande material pd
gasslangens gdnga 4 och skruva fast
adaptern 3. Skruva fast spdrren vid den
rorliga kopplingen 1 pd apparaten och
placera den medféljande packningen 2
mellan dessa.

Anslutning med stalslang med konisk
koppling

Anslut till gasndtet med hjdlp av en
stdlslang utan fogar vars egenskaper
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uppfyller kraven i gallande féreskrifter.

Skruva noga fast kopplingen 3 vid
apparatens gaskoppling 1 (Y2" génga ISO
228-1) och placera den medféljande
packningen 2 mellan de tvd delarna.
Applicera isolerande material pd
kopplingens génga 3 och skruva ddrefter
fast stdlslangen 4 vid kopplingen 3.

Anslutning till flytande gas

Anvdnd en tryckregulator och genomfoér
anslutningen till behéllaren i enlighet med
de anvisningar som anges i gdllande
foreskrifter.

Matningstrycket ska éverensstdmma med
de varden som anges i “Tabeller dver
egenskaper for brannare och munstycken”.

Ventilation av lokaler

Apparaten far endast installeras i lokaler
med fast ventilation enligt gallande
foreskrifter. Det krévs en god cirkulation i
lokalen dér apparaten installeras for att
uppné en jaémn gasforbrukning och en
tillréicklig ventilation av lokalen. Storleken
pd luftintagen, som skyddas av galler,
mdste 6verensstdmma med gdllande
foreskrifter. Luftintagen ska placeras s att
de inte tapps till, vare sig helt eller delvis.
Lokalen ska alltid vara lampligen ventilerad
sé att den varme och fukt som bildas vid
matlagning kan vadras ut. | synnerhet ska
man vid en l&dngre stunds anvandning
Oppna ett fonster eller 6ka hastigheten for
eventuella flaktar.
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Utslapp av forbranningsprodukter

Utsl@ppet av forbranningsprodukterna ska
ske antingen med hjdlp av spisk&por
anslutna till en val fungerande skorsten
med sjdlvdrag eller med hjélp av en
koksflakt. For att f& ett val fungerande
ventilationssystem kravs det att man anlitar
en erfaren fackman som noga kan planera
och utféra installationen i enlighet med
kraven i gallande féreskrifter betréffande
placering och avsténd.

Ndr installationen ar avslutad bor
installatoren utfarda en forsékran om
dverensstdmmelse.

*

<

1 Utslépp med hjdlp av spisképa
Utsldapp vid avsaknad av spiské&pa

Utvadring med hjalp av enkel skorsten
med sjdlvdrag

B Utvadring med hjalp av enkel skorsten
med elflakt

C  Utvadring direkt ut i fria luften med
hjalp av elflékt i vagg eller fonster

D  Utvadring direkt ut i fria luften via
vdagg

<:| Luft

« Forbrénningsprodukter

69 Elflkt

Anpassning till olika typer av gas

Om apparaten ska fungera med en annan
typ av gas mdste brannarmunstyckena
bytas ut och minimil@gan stdllas in via
gaskranarna.

> N
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Byte av munstycken

1. Avlagsna galler, brannarmunstycken
och flamspridare for att komma &t
brannarnas kdpor.

2. Byt med hjalp av en 7 millimeters nyckel
ut munstyckena mot sddana som dar
|Gmpliga for den gas som ska anvéandas
(se "Tabeller dver egenskaper for
brénnare och munstycken").

3. Satt tillbaka brannarna pé korrekt plats.

Instdllning av lagsta effekt for metangas
eller stadsgas

Gastyper och ursprungsland

Typ av gas IT G"I:_B
1 Metangas G20
G20 20 mbar . .
G20/25 20/25 mbar
2 Metangas G20
G20 25 mbar
3 Metangas G25.1
G25.1 25 mbar
4 Metangas G2.350
G2.350 13 mbar

91477A411/C

Tand brénnaren och vrid den till minimilége.
Ta bort gaskranens vred och vrid
justerskruven vid sidan om kranens sténg
(beroende pd modell) tills korrekt
minimil@ga erhdlls.

Montera tillbaka vredet och kontrollera att
brannarens I&ga ar stabil. Vrid snabbt
vredet frén hogsta till Idgsta effekten; [dgan
ska inte slockna. Upprepa momentet pd alla
gaskranar.

Installning av lagsta effekt for flytande gas
Vrid skruven som sitter vid sidan om
kranens stdng medurs och dra &t den helt.

/ Efter anpassning till en annan gas

£ dn den apparaten stdllts in for i

—1 fabriken ska man byta ut etiketten
for gasanvandning som sitter pd
apparaten mot en etikett som
Overensstdmmer med den nya
gasen. Etiketten finns i pdsen
tillssmmans med munstyckena (i
férekommande fall).

Smérjning av gaskranar

Med tiden kan det héinda att gaskranarna
blir svara att vrida och fastnar. Rengér dem
invandigt och byt ut smorjfettet.

R >
/ Smérjningen av gaskranarna ska wn
£ utféras av en specialiserad tekniker.

SE Fl
ES PT RU DK NO PL HU
[ ] ° L] L] [ ] °
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GB FR SE FI

Typ av gas IT E BE ES PT RU DK NO PL HU
5 Flytande gas G30/31
G30/31 28-30/37 mbar ° ° L] [ ° °
G30/31 30/30 mbar . . .
6 Flytande gas G30/31
G30/31 37 mbar .
7 Stadsgas G110
G110 8 mbar . .

Beroende pd installationsland kan de typer av gaser som finns tillgéngliga variera. Se
numret i rubriken for att via "Tabeller 6ver egenskaper for brénnare och munstycken”
erhélla korrekta varden.

Tabeller éver egenskaper for brannare och munstycken

1 Metangas G20 - 20 mbar AUX SR R UR2
Nominell termisk effekt (kW) 1,0 1.8 3,0 4,2
Munstyckets diameter (1/200 mm) 72 97 120 145
Forkammare (tryckt p& munstycket) (X) (2) (H9) (F3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1400

2 Metangas G20 - 25 mbar AUX SR R UR2
Nominell termisk effekt (kW) 1,1 1,8 3,0 4,2
Munstyckets diameter (1/200 mm) 72 94 110 145
Forkammare (tryckt pd@ munstycket) X) (2) (H8) (H3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1900

3 Metangas G25.1 - 25 mbar AUX SR R UR2
Nominell termisk effekt (kW) 1,1 1.8 3,0 4,2
Munstyckets diameter (1/100 mm) 77 100 134 152
Forkammare (tryckt pd munstycket) (F1) Y) (F3) (F3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1400

4 Metangas G2.350 - 13 mbar AUX SR R UR2
Nominell termisk effekt (kW) 1,0 1.8 2,9 3,8
Munstyckets diameter (1/200 mm) 94 120 165 190
Forkammare (tryckt p@ munstycket) ) Y) (F3) (F3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1400

5 Flytande gas G30/31 - 30/37 mbar AUX SR R UR2
Nominell termisk effekt (kW) 1,0 18 3,0 4,0
Munstyckets diameter (1/200 mm) 50 65 85 100
Forkammare (tryckt pd@ munstycket) - - - -
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1400
Nominell effekt G30 (g/h) 73 131 218 291
Nominell effekt G31 (g/h) 71 129 214 286

6 Flytande gas G30/31 - 37 mbar AUX SR R UR2
Nominell termisk effekt (kW) 1,1 19 3,0 4,2
Munstyckets diameter (1/200 mm) 50 65 81 95
Forkammare (tryckt pd@ munstycket) - - - -
Reducerad effekt (W) 450 550 900 1500
Nominell effekt G30 (g/h) 80 138 218 305
Nominell effekt G31 (g/h) 79 136 214 300

7 Stadsgas G110 - 8 mbar AUX SR R UR2
Nominell termisk effekt (kW) 1,0 1.8 2,9 3,4
Munstyckets diameter (1/100 mm) 145 185 260 340
Forkammare (tryckt pd munstycket) /8 /2 /3 0190
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1200

De munstycken som ej medfdljer finns tillgéngliga via behdriga serviceverkstader.
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Placering

A Se Allmdanna sdkerhetsanvisningar.

H 750 mm
| 400 mm
L2 900 mm

Denna apparat tillhor, beroende pd
installationstyp, féljande kategorier:

Kategori 1 Fristdende installation

Kategori 2 - underkate-

gori 1 Inbyggd

Apparaten kan placeras intill véggar som
overskrider arbetsskivans hojd, pd ett min.
avsténd p& X mm frén apparatens sida.
Avsténdet mellan véggskdp som placeras
ovanfor arbetsytan och sjdlva apparaten

ska vara minst Y mm.

1

min.

2-1

min.

2-1

3 3
3 3
X'mm |< Xmm |<
3 3
3 3
(o] (o]

X 300 mm
Y 750 mm

Om en koksflakt ska installeras
ovanfor apparaten ska man
kontrollera fléktens bruksanvisning
for att sékerstdlla att korrekta
avsténd respekteras.

IN

Apparatens totalmatt

J L.t |
o (@]
A
B H o
< C > A »ld C »
o I v
D
v
A 900 mm
B 600 mm
ct min. 300 mm
D 879 -919 mm
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I Minsta avstand frén sidovaggar eller
annat brénnbart material.

2 Minsta bredd for skdpet (=A)
Apparatens matt

«—900———¥
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Placering av gasanslutning

Placering av elektrisk anslutning
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e
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Nivellering av apparaten

A Se Allmdanna sdkerhetsanvisningar.

For att erhélla ordentlig stabilitet méste
apparaten vara korrekt nivellerad i
forhdllande till golvet.

Efter att man utfort gas- och
elanslutningarna ska man skruva fast de
fyra stodfotter som medféljer apparaten (1).
Skruva fast eller lossa stodfétterna vid den
nedre delen for att stabilisera apparaten
och se till att den @r korrekt nivellerad i
forhéllande till golvet (2).
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Montering av list

3. Montera beslaget for férankring.

%

&

Listen ska alltid placeras och féstas korrekt

p& apparaten.

1. Anvdnd en skruvmejsel och lossa de tvé
skruvarna (A) som sitter p& hallens
baksida (lossa endast de yttersta
skruvarna).

2. Placera listen pd hdallen.

3. Seftill att skdrornaii listen (B)
overensstdmmer med skruvarna (A).

/ Medféljande list utgér en del av
& | produkten och méste fastas vid
— | apparaten innan denna installeras.

Fixering vid vagg

Symbolerna ovan hanvisar till faran vid
avsaknad av stabiliseringsanordningarna
och vikten av deras korrekta installation.

/ For att undvika att apparaten tippar
over mdste

— | stabiliseringsanordningarna
installeras.

1. Skruva fast plattan for fixering vid
véggen pd baksidan av apparaten.

2. Reglera héjden for de fyra stodfotterna.
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4. Rikta in beslaget i linje med den
utskurna delen av plattan fér fixering vid
vaggen.

5. Rikta in beslaget i linje med golvet och
dra &t skruvarna for att fixera matten.

6. Beakta avst@ndet p&d 50 mm frdn
apparatens sida till beslagets héil.

91477A411/C



7. Flytta beslaget till vdggen och markera
positionen for de hal som ska goéras i
vaggen.

De vdrden som anges gdller
tvarsnittet for den invandiga
ledningen.

IN
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Matningskablarna ar

7

dimensionerade med hdnsyn till

sammanlagringsfaktorn (i
overensstdmmelse med standard
SS-EN 60335-2-6).

8. Efter atthdlen borrats i vaggen anvands
pluggarna med skruvar for att fixera
beslaget vidvaggen.

9. Skjut spisen mot vaggen och for
samtidigt in beslaget i plattan som har
fixerats vid den bakre delen av
apparaten.

Elektrisk anslutning

& Se Allmdanna sdkerhetsanvisningar

Allman information

Kontrollera att egenskaperna for elndtet ar
lampliga i forhdéllande till de varden som
anges pd dekalen.

|dentifikationsdekalen med tekniska data,
serienummer och markning har placerats
val synlig pd apparaten.

Dekalen fér aldrig avlidgsnas.

Sorj for jordning med hjdlp av en ledning
som &r minst 20 mm I&ngre dn de andra.

Apparaten far anvandas i foljande Idgen:

220-240 V 1N~ 12 @
3x1,5mm?2

trepolig kabel Ll N

91477A411/C

Fast anslutning

Matningslinjen ska férses med en allpoli
brytare som sdkerstaller frénkoppling fran
natet och som har ett kontaktmellanrum
som garanterar en fullstdndig frénkoppling i
enlighet med villkoren i
overspanningskategori lll, i
Overensstdmmelse med
installationsreglerna.

For den australiensiska och nyzeelandska
marknaden:

Frénkopplingen som ingdr i den fasta
anslutningen ska uppfylla kraven i AS/NZS
3000.

Anslutning med kontakt och uttag
Kontrollera att kontakten och uttaget ér av
samma typ.

Undvik att anvanda adaptrar eller shuntar
eftersom de kan férorsaka dverhettning och
férbrénning.

For installatoren

e Vid anslutning med kontakt ska
kontakten alltid vara lattdtkomlig efter
installationen.

o Ndatkabeln fér inte vikas eller snurras.

e Apparaten ska installeras i enlighet med
aktuella installationsscheman.

e Man férinte forsoka att lossa eller
belasta kopplingens géngade vinkeldel.
Man riskerar d& att skada denna del av
apparaten vilket kan ogiltigforklara
tillverkarens garanti.

e Anvdand vatten och tvél pé alla
kopplingar for att kontrollera om det
férekommer gasldckor. Anvand INTE
oppen ladga for att kontrollera om det
forekommer lackage.

e Tand alla brannare b&de enskilt och alla
tillsammans for att kontrollera att
gasventil, brdnnare och tandning
fungerar korrekt.

e Vrid brénnarnas vred till min. I&gan och
kontrollera att flamman dr stabil. Gor
detta péd alla brénnare, b&de enskilt och
alla tillsammans.

e Om apparaten inte fungerar korrekt
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efter att alla kontroller utférts kontaktas
en lokal auktoriserad serviceverkstad.

e Ndr apparaten installerats korrekt ber vi
att ni informerar anvdndaren om korrekt
anvandningsmetod.
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